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“‘GUTER WEIN SOLL BEZAHLBAR SEIN ! ©

Von Kindheit an beschaftige

ich mich mit der Kultur

und dem Anbau italienischer

Weine.

Durch meine langjahrige

Erfahrung als Onologe und

meine intensiven Studien

ist es mir gelungen, fur Sie
ein exclusives Sortiment an
Spitzenweinen zusammenzustellen.

“Ich lade Sie deswegen herzlich zu einer Weinprobe
ein.”

Sergio Bolzan
Dipl. Weinbauingenieur
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LA CANTINETTA: Wir Uber uns
LA CANTINETTA ": Wir iiber uns

LA CANTINETTA ®wurde 1989 von Sergio Bolzan als GroRRhandlung igiGastronomie gegriindet.
Im Laufe der Jahre vergroRerte sich die Firma shdeit 1995 im Einzelhandel tatig. Spater erwster
die Firma ihr Angebot um italienische Spezialitatend einen Prasentservice. Heute kénnen Sie sich b
uns mittags mit italienischen Spezialitaten verwgihtassen.

Das Team von LA CANTINETTA® setzt sich aus folgenden Mitarbeitern zusammen:

Herr Sergio Bolzanist in Buenos Aires geboren und hat nach seineklie mit seiner Familie in die
Heimat Italiens zunachst dort gelebt. In ConegliacinloR er 1981 seine Ausbildung als Onologe ab ur
sammelte danach bei zwei Firmen Berufserfahrung eelseinen Traum von einer eigenen Firma
verwirklichte. Sein Engagement ist es die verboegetnd preisglinstigen Schétze der italienischen
Weinkultur allen Weinfreunden zu entdecken und thn&her zu bringen. Tatkréaftig unterstutzt wird er
durch seine FraRatrizia Castellano Bolzan Sie ist ausgebildete Berufssommeliere. lhre Zkheige
Ausbildung hat sie bei der italienischen Sommetieute absolviert.

FrauMargherita Kaneider kommt aus Sudtirol und ist seit April 2000 in uresefirma. Schwerpunkt
ihrer Tatigkeit ist der Verkauf und die Kundenbargy. Zusétzlich ist sie fur die Fihrung der Kasse u
die Bestellung unseres Feinkostsortimentes zuggandi

Herr Islam Gashikommt aus dem Kosovo und lebt seit vielen Jahréviiinchen. Er ist flir die Waren-
annahme, Warenauslieferung und die Abfullung diemefin Weine zustéandig.

FrauMyria Aleem ist die junge und tlichtige K6chin in unserem Bis8i& verwohnt mit einer standig
wechselnde Tageskarte unsere Gaste.

Herr Piero Larotonda kommt aus Kalabrien/Italien, lebt seit mehrererrdatin Miinchen und ist be-
reits seit zehn Jahren bei uns angestellt. Hewtbada ist fuir die Lieferung und das Lager zustgndi

Herr Antonio Amurige zog im November 2005 von Sizilien nach Miinchen duat eine neue Heimat
gefunden und kimmert sich seitdem hauptséchlicllierAbfillung der offenen Weine.

Und nicht zu vergessen unseren hilfreichen und latemgen Seelen: Frathristiane Kreil3l,
FrauManuela Romaniund FrauAnja Scholz

sergio Bolzan und das Team von LA CANTINETTA



Blick in unserem Laden




Offene Weine

OFFENE WEINE VOM FASS

(Literpreise)

ROTWEINE
MERLOT del Garda DOC 2006 12 % VOl......ccocuvueiiiiiiiiee e 2,80

Rubinrot, weinig und fruchtig in der Nase; am Gaurtrecken, frisch, fruchtig und siiffig.
Ein “ universaler “ Wein, der eigentlich zu fastieh Speisen passt.

CABERNET SAUVIGNON Veneto IGT 2005 12% Vol. (a.d. EichenholzfaR)..3,50
Rubinrot, feines Bukett; mit Beeren- und leichtetzdote. Am Gaumen trocken, fruchtig und
leicht wiirzig. Empfehlenswert zu allen Fleischdgaeo.

ROSSO PUGLIA Tw 2006 12 %(a. APUlIEN)......ccceviiiiiiiiiiiiieiiieeeeeee e 2,50
Ein tiefer dunkelroter Wein (Montepulciano) miteim sehr fruchtbetonten und konzentrierten Bukett.
MONTEPULCIANO d’Abruzzo 2003 DOC 13% VOl. ......ueeiiieeeeiiiiiiiaaaaannnn, 3,70

Tiefes Dunkelrot, fast undurchsichtig, fruchtigesjniges Bukett; am Gaumen voll, konzentriert,
fruchtig, mit fast seidiger Struktur. Schone abgeete Tannine, unendlich lang im Abgang. Ein
groRer Wein fiir wenig Geld!

ROSSO TOSCANO IGT 2005 12,5%0.....ccccuvviiiieeiiiiiiieeesiiiiiieee e sieeeeee s 3,70
WEISSWEINE
BIANCO del VENETO IGT 2007 11 % Vol. (Verduzzo-Trauben........................ 2,80

Hellgelb, feiner, delikat-weiniger Duft; trocken @Baumen, blumig, leicht fruchtig, frisch und zart.
Meistverkaufte unter unseren Fassweinen. Sehr pfiebiten zu Antipasti und zu Fisch.

BIANCO CANTINETTA Tw 2007 12% Vol. (Chardonnay-Trauben)............... 3,20

Strohgelb, delikater Geruch mit Erinnerungen anefdiiften; trocken, geschmeidig, delikat und
weich im Geschmack.

BIANCO di VERONA IGT 2007 11,5% VOl. ....coovvviiiiiiieii e 3,30
Strohgelb, intensiv-delikater Geruch; trocken, ralhdig, fruchtig und weich am Gaumen. Vom
Gardasee, besteht aus Bianco di Custoza- und Chaaidrauben.

GRIGIO CANTINETTA 2007 12% Vol. (Pinot Grigio-Trauben)...................... 3,80

Strohgelb, typisches, intensives Rulander-Bultt; husgewogen, trocken, leicht aromatisch.
Unverwechselbarer Wein, schon ein Begriff fur jed&mwird aus roten Trauben gekeltert! Passt gut
zu Fischgerichten, zu Pasta und zu Antipasti.

ROSEWEINE
ROSATO  TW 2007 11,5% VOl....ooccicoooorooosoeeesveeeseveenes e 3,20

Gleiche Rebsorte wie der Bardolino Chiaretto, dieid®roduktionszone (Gardasee), nur andere
Kelterungsverfahren. Lebendige hellrote Farbe, sesiBukett von Rosen und Kamillenbliten;
weich, rund und frisch, trocken, schmackhaft unikaegleichzeitig.

BARRIQUEWEINE

Diese Weine sind limitiert und wechseln, da wir eime begrenzte Anzahl an Barriques
abfiillen. Eine absolute Raritat, die Sie in Minchanbei uns finden kénnen!

MONTEPULCIANO d’Abruzzo 2005 DOC 13% Vol “BARRIQU E” ......... 6,90

Unser Mont(_?pulc_iano wurde 9 Monate in eigenen Bares verfeinert. Der Wein wirkt am Gaumen
trotz seiner Tannine, sehr fruchtig und konzentriBie Tannine sind wunderbar weich und rund.
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Offene Weine-Die Vorteile

OFFENE WEINE: die vielen Vorteile

Unsere Fassweine sind nicht pasteurisiert und beteal somit ihre typischen
Geschmackseigenschaften bei. Daher sind sie audjegéiber Umwelteinfliissen
empfindlich und bedurfen besonderer Pflege, Aufmedmkeit und kihler Lagerung.

Das sind lhre Vorteile beim Kauf unserer offenennéfe

-Sie bekommen eine hohe Qualitdt zu einem niedRgeis.

-Sie zahlen nur fur die Ware (den Wein) und nightlfe Flasche und Etikett.

-Sie haben keinen Miill, da die Behélter (Flasch@allonen, usw.) wiederverwendet
werden.

-Sie kénnen die Weine in eigene Behalter abfiilesdn.

-Sie kénnen unsere Eichenholzfasser von 5 bistB0fiir Ihre Partys und Feiern
ausleihen. Fragen Sie nach. Hierfir erheben wirkfiand von € 100.-- und eine
kleine Leihgebiihr pro Ausleihtag.

-Sie bekommen ein erstklassiges Produkt, weil:

1. Entsprechend lhrer Bestellung werden die Wéilsch abgefillt.

2. Wir verwenden keine KonservierungsstoffediadVeine sind auch nicht
pasteurisiert: das heif3t, Sie bekommen lebendigesanbere Weine, die ihre
naturlichen Aromen und Geschmackstoffe enthalten.

-Sie kaufen direkt beim Importeur. Dadurch bekomBieralle wichtigen Informationen
Uber die Herstellung und Herkunft der Weine.

-Sie kénnen unsere offenen Weine jederzeit prahiere

-Wenn Sie Gastronom sind, kdnnen Sie unsere Wditlfa einer Schankanlage
ausschenken.

-Mindestabnahmemenge: 1 Liter!

PFAND
L-LItEr-FIASCRE. ... .eeiiiii et 0,80
1-Liter-Flasche BUGEIVErSChIUSS.......uuiiiiiiiiiiiiiie e 1—
2-LIter-FIaSCRe........eeiiiiii e 1—
B-LIter-FIaSChE ......coiiiiiiiiii e 2,50
10-Liter-Bag-iN-BOX ......ccoiii ittt e e 2,50
O I (=T g - Vo R = o ) S 5,—
I oo 1T 1 =T (Y oS 5—
Naturkorken pro Stiick (wiederverwendbarferkaufspreis ...........cccccvvvvvvnnneee. 0,20



Venetien

VENETIEN
Casa Vinicola MASOTTINA - Castello Roganzuolo (TV)
Weiss 2007 PROSECCO Frizzante Colli TrevigianiGT Perlwein...................| 6,50
100-07 Angenehmer Prosecco mit sehBrucht und Lénge, etwas trockener als die
DOC-Version.
Weiss 2007 PROSECCO Frizzante DOC Perlwein...........ccccceevivieeenninieennnen 6,98
101-07 Beliebtester Prosecco unskrerden! Er zeigt eine duftige & fruchtige Struktur
und bringt eine henegende delikat-aromatische Erfrischung am Gaumen.
Weiss 2007 CHARDONNAY del Piave DOC...........uuuiiviiiiiiiiiiiiinieeeeen s eeeeeennn 6,90
102-07 Helles Strohgelb, fruchti@esiquet, mit feinen Apfeltdnen; schone Frische im

Geschmack durch dige&aure, weiche Apfelerinnerungen und angenehm-
fruchtige Lénge.

Weiss 2006 VERDUZZO del Piave DOC.........coociiiiiieiieeeeeeiiiiieeee e 6,40

104-06 Helles Strohgelb, weinig feidduftend; zarte Frucht..

Weiss 2005 PINOT BIANCO del Piave DOC.........coiiieiiiiiiiiiiieeee e 6,45

105-05 Strohgelb, duftet weinig ehitganten Pfirsich- und Mandel-Toénen; im Ge-
schmack geradlinignfdiarmonisch.

Weiss 2007 PINOT GRIGIO Marca Trevigiana IGT..........ccccvvevieeeeeeiiciiiieenen. 7,40

106-07 Strohgelb, charakteristiscR@®t Grigio-Bouquet, frisch, saftig und mit elega
tem Stoff; ein Bestsalinter den Masottina-Weinen.

Weiss 2007 PINOT GRIGIO del Piave DOC........cccuviiiiiieeeiiiiiiiee e 8,20

107-07 Strohgelb, Anklange an Akddigen, frisch und elegant; saftige Frucht,
wunderschone und féiéege.

Weiss 2002 COLLI di Conegliano Bianco DOC , Rizardo ", Barrique " ....... 13,90

108-02 Aus einer Cuvée von ChardgnBauvignon, Incrocio Manzoni und anderen
einheimischen Sortemkud dieser weiche, elegante WeiRwein.

Rosé 2006 PILLI Rosato Frizzante (Perlwein)............cccocveveeeereeeneeenenanns 6,98

113-06 Erfrischender fruchtiger Rderlwein, delikat in der Nase und am Gaumen.

Weiss 2006 INCROCIO MANZONI 6.0.13 Colli Trevgiani IGT .......ccccceeeeneeee 9,90

114-06 Prof. Manzoni von der On@lnschule in Conegliano hat diese interessante
Kreuzung aus Pinot Biamund Riesling geschaffen. Elegant und fein artatiat

Rot 2006 MERLOT del Piave DOC........coooiiiiiiiiiiiieeiieee e 6,90

110-06 Aus reinen Merlot-Trauben kadrdieser hervorragende Rotwein, der durch

die anteilige LagerungBarrique ein toskanisches Rotwein-Flair gewinnt.
Weinig-wirzig und wamrmGeschmack. Ein Muss!

Rot 2006 CABERNET del Piave DOC........uuuiiiiiiiiiiiiiieieieieieeeeeeeeeeeenee e 6,90

111-06 Mittelkraftiges Rubinrot,rfeviirzig in der Nase; bekommt eine anteilige
Reifung im Barrique umeist deswegen ein feineres Bouquet auf. Harmonisc
und elegant, ideal zatBn und allen Fleischsorten.

Rot 2006 PINOT NERO del Piave DOC.........ccocvviiiiiee e 6,90

112-06 Masottina ist einer der wamdProduzenten dieses feinen, eleganten Rotweines.
Er hat weiche Waldbemm®men und weinige Finesse.

Rot P40 1 A N[ Y = I R 6,50

115-07 (Preissieger als bester Niovighliens '92 in Torgiano) Jedes Jahr einer der

besten “ Primeur “ Iltahs. Aus Merlot und Cabernet. Weich,
fruchtig und suffig kigh.



Venetien

Rot 1999 COLLI di Conegliano Rosso DOC ,Mntesco” , Barrique " ........ 23,90
109-99 Aus Merlot, Cabernet FramdCabernet Sauvignon. Fruchtiger, leicht
wirziger, Bordeauxaetigseruch; am Gaumen voll; rund, schdne
saubere Frucht, sehriguHolz eingebunden, langes Finale. Ein echtes

Meisterwerk!!
Rot 1998 MERLOT Piave DOC Riserva ,, Ai Pzzi “, Barrique " ............ 14,90
098-98 Aus der besten Lage von tiass Weinbergen kommt dieser strukturreiche,
faszinierende Merloerkiorragendes Preis-Leistungsniveau!
Rot 2003 CABERNET SAUVIGNON Piave DOC Rierva..........ccccceeeeeunnnne 15,90
099-03 » Ai Palazzi “ - , Barrique ”

Verfuhrerische Nase, Amklangen an roten Friichten, Holz und Vanille; im
Geschmack weich, sdhoAnsatz schone Frucht und Su3e mit feiner Léange.
Laut ital. Fachpresseez der besten Cabernet Sauvignons aus Venetien.

Azienda Agricola GREGOLETTO - Premaor (TV)

Weiss 2005 PROSECCO Frizzante , Ombra“ Flchengérung..................... 6,90

225-05 Der ” besondere " Prosecduirch die Flaschengérung erreicht dieser Perl-
wein eine feinere StmukDies erhebt ihn zum " kleinen Champagner ” des
Hauses Gregoletto, ke und saurefrisch. Unbedingt Dekantieren vor dem

Ausschank!
Weiss 2007 PROSECCO di Conegliano DOC , trangllo “ ...........ccccceeeeiiiinnnns 7,50
227-07 Die stille Version des Piaseist der bekannteste Wein von Gregoletto. Er

zeigt eine strohgeltzelie, ein subtiles, charakteristisches Bouquetsofuneckt
trocken, angenehm fdkch und feinfruchtig. Hervorragender Begleitzr
Vorspeisen und Fischdgen.

Weiss 2004 , Albio “ Colli di Conegliano DOC...........ccooiiiiiiiiieeiiiiiiiieeeeee e 6,60

227A-04 Feiner Wein aus verschiedélranbensorten aus den Hugeln um Conegliano.
Frisch, fruchtig undli#tat intensiv; passt sehr gut zu Vorspeisen unéigah-
gerichten.

Rot 2005 MERLOT Colli Trevigiani IGT .........ueeiiiiaaiiiiiiiieeiee e eiiiieea e 6,90

224-05 Tiefes Rubinrot mit Kirsalei, weiniges, charakteristisches Bouquet; voll,

samtig, wohlschmecketetenter Bittermandelgeschmack, schéne Frucht.
Zwei Glaser Gambero Rosso!

Rot 2003 CABERNET Colli Trevigiani IGT.......ccccuiiieiieeeeiriieeeeeee e 6,90

229-03 Rubinrot, ausdrucksvolleejmiger Geruch mit Himbeer-Erinnerungen;
schmackhaft, gehaltvallsgewogene Gerbstoffe und harmonisch.

Rot 1996 ROSSO Gregoletto -, Barrique "........ccccvivieiiieeeeeceiiee e 16,90

228-96 Dunkles Rubinrot, kraftigesd, fruchtig und nuancenreich; kraftig auch am

Gaumen, mit gut bal@ntgn Holz-Ténen und angenehmer Weiche.

Azienda Agricola CAVALCHINA - Custoza (VR)
Rosé 2007 BARDOLINO CHIARETTO DOC........ccooiniiniiiriiinineinsinineesneend 6,60

291-07 Helle rosarote Farbe, duftigd delikat in der Nase. Frischer und fruchtiger
Geschmack. Der Jahrg2005 ist sehr fein und subtil.
Idealer Begleiter floigpeisen und Fischgerichte.

Weil3 2007 BIANCO DI CUSTOZA DOC.......cccciiiiiiiiiiiicicci i 6,60

290-07 Helles Strohgelb, duftigejnige Nase; geschmeidig, delikat: ein Super-
Sommerwein; einer desten Bianco di Custoza.



Venetien
Rot 2006
297-06

Weil3 2006
299-06

Rot
298-05

2005

BARDOLINO DOC
Kirschrote Farbe; frisch usauber, Anklange von Kirschen in der Nase und
am Gaumen. Schéner Semwein zu leichten Gerichten.

BIANCO DI CUSTOZA DOC ,, Amedeo “ ,, Barrique ”

Feiner “ Cru “ der Cavalchin&einberge. Ausdrucksvolles Bukett, schone,
ausgepragte Fruchtséh und rund, langes Finale. Zu Meeresfruchtertekal
Vorspeisen und Nudeinfenen Sof3en.

BARDOLINO Class. Sup. DOC ,, Santhucia “ ...........ccccceeeeeeeeennn. 8,98

Die besten Cavalchina-Traubiifizieren eine purpurrote Farbe, intensives
Bukett; voll, fruchtigind und lang am Gaumen. Ein auRergewdhnlicher
Bardolino, von der Facbsse als bester Bardolino Superiore anerkannt.

Cantina Sociale di CUSTOZA - Custoza (VR)

Weil3 2007
210-07

Weil3 2006
211-06

Weil3
213-07
Weil3
218-06
Rosée
214-07

2007

2006

2007

Rot
219-05
Rot
212-07

2005

2007

BIANCO DI CUSTOZA DOC......ccooiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeee e 3,98
Helles Strohgelb, blumigesdgeet; zart, leicht, trocken, sehr gut zu Fisch-
gerichten oder als exthender Aperitif. Super Preis- und Qualitatsvétma!!
BIANCO DI CUSTOZA DOC(aus hiologischem Anbau)............... 5,50

Helles Strohgelb, delikatesidiet; angenehm weich und mild, zarte Frucht.
Auf der Vinitaly 1998 &iner der besten Bio-Weine Uberhaupt pramiert.

LUGANA DOQC... .ttt 6,90
Feines Bukett; Weiche, Fruoid Eleganz am Gaumen. Optimal zu Fischspeisen.
GARGANEGA IGT .. i 4,98
Ein Wein, der dem Gaumen sithelt. Viel Wein fur wenig Geld!

BARDOLINO CHIARETTO DOC.....ccoiiiieieieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees 4,40

Helles Rosenrot, delikateeNesicht, frisch, fruchtig, gut zu Vorspeisen oder
zu gegrilltem Fisch.

CORVINA IGT it 4,98
Feinfruchtig, delikates Buketeich und suffig zugleich.
BARDOLINO DOC......ccuuiiiiiiiiiiiiiiininininiana e ennnssa s aaeeananaaaneaeens 4,40

Hellrotfarben, fruchtige Nase. “Beverino*, suffigxd weich, schmeckt am

besten etwas gekuhlt.

Rot 2004 BARDOLINO DOC (aus biologischem Anbau).............ccccceeeeiiuneee 5,79
212A-04 Intensiv fruchtig und frisdMirkt sehr jung, fast wie ein Novello.

Schmeckt ebenfalls stgekiihlt am besten.
Rot 2005 ROSSO dei Molini TW (Merlot + Cabrnet) ...........ccccvvvveviieeeiiiinns 5,98
216-05 Weicher, runder, angenehrottiger Rotwein, in Holzfassern ausgebaut.
Rot 1999 CABERNET SAUVIGNON Garda DOC -, Barrique " ................... 6,90
217-99 Schone wirzig-stie Nase;litrund dezentes Holz, sehr ausgewogen.
Azienda Agricola PRA - Monteforte d’Alpone (VR)
Wei3 2007 SOAVE CIlasSiCO DOC........ccooiiiiiiiiiiiiaaae e a e 8,50
123-07 Helles Gelb, blumige NaseNwoiten von Krautern; frische, saftige Saure in
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elegantem Korper. Esétiender, samtiger Sommerwein, ideal zum Fisch.
Laut ,, Wein-Gourmet ester Soave des Jahres 2001!



Weil3 2007
122-07

Weil3 2004
124-04

Venetien
SOAVE Classico DOC ,, Monte Grand&Barrique (Ab Mai) ....... 15,90

Warmes Gelb, sehr frische und leicht wiirzige NaseNoten von reifen

Friichten und einer hamischen duftenden Vielfalt; Gewurze am Gaumen,
Fulle, schone TiefeR&Harmonie. Ein frischer, rassiger, sehr gutea\&n
auch von der Fachpresge Gambero Rosso, Vinum, Merum, u.a. als
einer der Besten beetert

Dieser im Stahlbehalter gfezeSoave Classico beeindruckt vor allem durch
seinen fast cremigempg€d. Alkohol, Frucht und Flle binden sich hier in
einer schonen, weicBemktur; die seidige Weiche kommt aus der kraftige
Textur gut heraus, witsk dem gesamten Geschmackseindruck eine schone,
nuancenreiche Harmoifiér Weinkenner einfach traumhatft!!

Azienda Agricola VIVIANI - Mazzano di Negrar (VR)

Rot 2006
123A-06
Rot 2004
123B-04

Rot 2004
123C-03

Rot 2004
121-03

Rot 2001
121A-01

VALPOLICELLA ClassicoO DOC........cccooiiiiiiiiieiiaaeeeeiiiiieeeeeee e 4 6,75
Rubinrot, weiniges Bouqueitht, fruchtig, angenehm ausgewogen.
VALPOLICELLA Classico SuperioreDOC ,Ripasso”................. 14,90

Rubinrot mit Granatreflexéinwiirzige, delikate Nase; samtig und
saftig, schone Texpasst hervorragend zu Gefligel und Bollito misto.

VALPOLICELLA CI. Sup. DOC ,, Campo Morar” ........c.c........ 21,—
Ein kleines Meisterwerk, fis@iner der besten seiner Kategorie!

Voll und kréaftig, weiahd elegant, viel Frucht und feines Holz: fast

ein kleiner Amaronef mden Fall ein gro3er Wein!

AMARONE della Valpolicella DOC..........c.ccccoeeiiiviiiieeee e 26,90
Der Amarone gehdrt zu desf3gn italienischen Rotweinen und wird aus den
Trauben Corvina, Roredia, Molinara u.a. gekeltert; diese werden nach de
Lese bis zu ca. 4 Menain einem gut durchlifteten und kiihlen Ort gebett

in der Regel auf Hoktien. Dadurch steigt der Fruchtzuckeranteil und der
Wein wird alkoholreichBieser Amarone besitzt ein au3ergewohnliches
Fruchtaroma, eine kigétund gleichzeitig elegante Struktur mit angenemm
feinkérnigem Tannin.

AMARONE della Valpolicella DOC, Casa dei Bepi " ................ 49—

Dieser Amarone von Vivianideubereits zweimal in Folge mit 3 Glasern beim
Gambero Rosso ausgareic Ein wundervoller Wein der zum Traumen und
Meditieren einladt. der nur limitiert erhaltlich.

Azienda Agricola BRIGALDARA - Negrar (VR)

Weiss 2006
151-06
Weiss 2006
153-06
Rot 2004
155-04
Rot 2003
158-03
Rot 2006
154-06

GARGANEGA DOC Garda........cuceveeeeiiiiiiiiiiiieeeeeeesiiireeesasasnnnns 5,98
Strohgelb, leicht blumigganehm frischer, leicht wiirziger Geschmack.
VALPOLICELLA Classico DOC..........ccoooiiiiiiieiiee e eeciiiiieee e, 7,50
Trocken, leicht, fruchtigitggemachter Valpolicella.

AMARONE DOC......cooiiiiiiiiiiiiiriiiiiiiiii s 29—
Fruchtiger und weiniger Gehutrocken, kraftig, weich und rund.

AMARONE ,,Case VECIE!.......ccoiiiiieiriiiie ittt 39,—
3 Glaser Gambero Rosso

RECIOTO della Valpolicella...........ccccvvveeeeeiiiiiiiiieee e 29—

Rubinrot, mit einem frucktigund siiRen Bougquet wie er auch gerne getrunken
wird. Edler Dessertwein
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Venetien-Friaul
Az. Vitivinicola ZENATO — Peschiera del Garda (Verma)

Weild 2006 LUGANA DOC , SanBenedetto”..........cccceveeviiveenniineennineeennnnn i , 20

022A-06 Der einfache Lugana von Zenaigt bereits mit welchen Qualitatsanspruch
produziert wird. Einhémer Lugana zu einem glinstigen Preis.

Weil3 2006 LUGANA DOC , Santa Cristina "...........ueuvvevemmmmimiiiiiinininieeeneeeenns 9,30

021-06 Breite Palette an Aromen.dNei, angenehm schmelziger und zugleich

fruchtiger Lugana, dgch im Abgang persistent und frisch prasentiert.
Ein stimmiger WeilRwelar rund um den Gardasee getrunken wird.
Rot 2005 “RIPASSA” VALPOLICELLA Superiore DOC .......ccccceiiiiuvennnen. 13,90
022-05 Dem Amarone &hnlich! Auf Yafpolicellatrauben a3t man den Trester und
getrocknete Trauben Aewrones fir eine Weile ziehen. Der Wein gewinnt
an Konzentration undlb@ Zusétzlich kommt er 24 Monate in Barriques,
die ihm den letztenl®ckerleihen. Preisglnstige Alternative zum Anregb
Rot 2004 AMARONE della Valpolicella Classio DOC ...........c..cccoecvvvineennn. 25,90
023-04 Auch dieser Amarone besticinth seinen konzentrieren Geschmack. Nach
einer Reifung in grofierd kleinen Holzfassern von 30 Monaten, schliefdt s
eine einjahrige Flasoheifung an. Es entsteht ein reicher und dichteine
mit einer wunderbaremuéhtkonzentration von Waldbeeren; auf3erst
harmonisch und majdstit im Geschmack. Eine wahre Freude!

FRIAUL
Casa Vinicola MASOTTINA - Castello Roganzuolo (TV)
Rot 2005 REFOSCO Grave del Friuli DOC..........c.ccocviiiieiiiieniie e 8,98
132-05 Tiefes Rubinrot, in der Nesnig, leicht wiirzig mit feinem Holz am Gaumen
voll, abgerundetes Tianharmonisch. Zu Braten und kraftigen Gerichten.
Rot 2005 CABERNET FRANC Grave del Friuli BDC........ccveeveeeeeiiiiiiiee. 8,98
133-05 Rubinrot, feines Bukett,Hegrasig, Beeren und Holz im Hintergrund; fruchtig

weich am Gaumen mitsem Vanille-Anklangen. Zu allen Fleischgerichten.
Super Preis-Qualitathgtnis.

Cantina Sociale di CODROIPO — Codroipo (Udine)

Wei3 2007 FRIULANO Grave del Friuli DOC........cccooiiiiiiiiiiiiiieeeeeeiiiieeeee 5,90

129 B-07 Strohgelb, blumiges Bukettiffachtig, Mandelanklange. Sehr gut zu Vor-
speisen und Uberbacke@emise.

Weild 2007 SAUVIGNON Grave del Friuli DOC...........ccvviiiiiiiiiiiiee e 5,90

129 A-07 Hellgelb, delikater Duft; feinaromatisch, trockeain, frisch, fruchtig. Gut als
Aperitif und zu Fischsjgeisen.

Wei3 2007 CHARDONNAY Grave del Friuli DOC........ccccooiiiiiiiiiiiieeeeeeies 5,60

129-07 Feiner Duft; feinfruchtig,lié@t, geschmeidig und harmonisch. Zu gegrilltem
oder gediinstetem FigcB, zu Aal mit Polenta.

Weild 2006 PINOT BIANCO Grave del Friuli DOC ........cccccovviiiiieiiiiieeiiiieennn 4,90

128-06 Helles Strohgelb, delikaterftDtrocken, weich, harmonisch. Fein zu Suppen
und zu Meeresfrichten.

Wei3 2006 PINOT GRIGIO Grave del Friuli DOC...........cccceevieiiiiiiiiiiieaeeee 5,90

127-06 Helles Strohgelb, Rulandes®&aveich, geschmeidig, fruchtig. Passt gut zu

Fischgerichten und zudiin.
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Rot
126-06

2006

Rot
125-06

2006

Rot 2006
125 A-06

Friaul

MERLOT Grave del Friuli DOC.........cccceeiiiiieiiiiiiee e 5,90
Rubinrot, feines Bukettck@n mit schoner Frucht. Hervorragend zu Nudel-
gerichten und zu Gedliigehr gutes Preis-Leistungsverhaltnis.

CABERNET Grave del Friuli DOC..........oooviiiiiieieeieeeeeeeeeee e 5,60
Rubinrot, feinwirzige Nasecken, weich fruchtig. Zu Schinken- und Salami-
vorspeisen und zu kyéft Nudelgerichten.

REFOSCO Grave del Friuli DOC..........cccooiiiiieiiiiiie e 5,90

Rubinrot, weiniger Duft; vdtuchtig, schone abgerundete Tannine. Gut zu
Braten und zu gegritit&leisch.

Azienda Agricola LA TUNELLA — Ipplis di Premariacco (Udine)

Weil3 2007
300-06

Weil3 2006
301-06

Weil3 2007
301A-07

Weil3 2006
303-06

Wei3 2006
304-06

Weil3 2007
304A-07

Rot
305-06

2006

Rot
305A-05

2005

Rot
307-06

2006

Rot
308-06

2006

Rot
310-04

2004

RIBOLLA GIALLA Colli Orientali del Friuli DOC .........ccccceee...! 9,90
Strohgelb mit griinen Reftexetensiver bleibender Duft. Ein trockener,
frischer Wein fur ahatipasti, Suppen und Gerichte mit feinen Krautern.
TOCAI FRIULANO Colli Orientali del Friuli DOC ............cccee.nnn 8,90

Ein trockener, feinfruchtiein, der weich und samtig zugleich ist. Optimal
zu San Daniele Schinken oder Nudeln, hellem FleischFisch.
BIANCOSESTO Colli Orientali del Fiuli DOC
50 % Tocai Friulano und 5@dbolla Gialla.Ein Wein mit elegantem Duft
nach feinem Backwemnille und Akazienbluten, der sich mit Friichten und
weif3en Blumen vermisaint Gaumen zeigt er sich mild und vollmundig mit
gleichzeitig geschmgdati und wiirzigen Anklangen. Hervorragend als Aiperit
oder zu feinen Vorspeiand edlen FischgerichteB.Glaser Gambero Rosso!
PINOT GRIGIO Colli Orientali del Friuli DOC
Ein Teil des Weines wirdBatrique vergoren und dadurch erhélt er ein
leichtes Vanillearoma. Optimal zu Fisch und helléigisch und Antipasti.
SAUVIGNON Colli Orientali del Fridi DOC
Ein intensiver und trockeBauvignon. Hervorragender Wein zu allen
Krustentieren aber auch als Aperitif oder zu Supped Risottos geeignet.
CHARDONNAY Colli Orientali del Friuli DOC

Ein trockener Chardonnay. &honer Wein zu allen Vorspeisen und Risottos,
aber auch zu Fisch lgidhten Nudelgerichten.

MERLOT Colli Orientali del Friuli DOC .........ccccceeeviiiiiiiiiiieeeeeens 9,50
Intensives Rubinrot. Der Wt Pflaumen- und Brombeeraromen. Ein
trockener, weicher uratmonischer Geschmack zu allen Fleischsorten.
SCHIOPPETTINO Colli Orientali dé Friuli DOC ....................... 17,90

Autochthone friaulische Retesd/olle und kréftige Nase, von balsamischen
Holznoten bis zu scteearBeeren reichend. Sehr dicht und intensiv am
Gaumen mit langer Neadtigkeit. Deutliches und gut eingebundenes Tannin.
Ein groRer Wein zu Kg#n Gerichten und zum Meditieren.

REFOSCO dal Peduncolo Rosso C.@.Friuli DOC
Typische Rebsorte des Frimtiénsives Rubinrot. Der Geschmack ist voll und
wir empfehlen ihn bedens zu Geflugel, gediinstetem Fleisch und Wild.
PINOT NERO Colli Orientali del Fiuli DOC .........cccuveveeieeerinnnnd 9,20
Dieser Wein hebt sich mitezaDuften und leicht aromatischem

Geschmack hervor. Optiru hellem Fleisch und Gefliigel.

L’ARCIONE ROSSO C. O. F. DOC Barrique " .......ccceeeernneen. 17,90
Cuvée aus Cabernet, Menhat 8chioppettino. Dieser Barrique-Rotwein ist
fruchtig, intensiv ufeinwiizig mit Anklangen an Kirsche, Leder-und Liakri

Sein tanninreicher Kérpprasentiert sich potent und mit grof3er Nachigalti

keit. Am besten zugdespiel3en, Wild und Bratengerichten.
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Friaul

Dess
309-05

2005

PICOLIT Colli Orientali del Friui DOC 0,5-L Flasche................ 25—

Ein siiRer Dessertwein, degs#las und elegantes Bukett besonders gut zu
trockenem Feingebéadkraigem Kéase oder nur zum Meditieren geeignet ist.

Azienda Agricola COLLE DUGA — Cormons (Gorizia)

Weil3 2006
Weil3 2006
Weil3 2006

TOCAI COllio DOC......ciiiiiiiie et 15,90
CHARDONNAY Collio DOC.......cccoeeiiiiiiiieiiieniic e 14,90
PINOT GRIGIO Collio DOC ......ccoiiiiiieiiiiiieeiireeee e 14,90

Azienda Agricola WALTER FILIPUTTI — Rosazzo (Udine)

Weil3 2001
088-01

POIESIS Colli Orientali DOC...........cccoovureeeiieee e 12,78

Nase nach Honig und Pfirsigillmundig und charaktervoll. Fein zu Suppen
und gegrilltem Brie nEdulRergewdhnlicher Weilwein.

ABBAZIA DI ROSAZZO - Filiputti - Rosazzo (Udine)

Weil3 2005
094-2005

Rot
095-98

1998

Rot
096-98

1998

Wei3 1999
038A-99

Rot
097-99

1999

Weil3 1999
097R-99
Weil3 2001
098-01

RONCO degli AGOSTINIANI Colli Orientali DOC...........c.......... 24,90
60% Chardonnay, 30% Pinot Biari®% Tocai, Weilwein mit groBem
Charakter, vielschichtind vollmundig im Geschmack, wirziger Abgang.

10 Monate Lagerung iarigjue; feiner Begleiter zum Risotto alla Milanese

und Fonduta mit Trirffel

RONCO dei BENEDETTINI Colli Oriertali DOC .........cccccevvvveeee. 23,—
100% Merlot, Rotwein mit geafdPotential, eleganter Struktur und filigranem
Korper, 18 Monate Lagieg im Barrique; passt sehr gut zu gegrilltem Ftais
Wild und gebratenenki&m.

RONCO dei DOMENICANI Colli Orientali DOC...........cuvvvninnnnnn. 23,—
85% Cabernet Sauvignon, 15%ehthone Rebsorten, Rotwein mit groRem
Charakter, vollmundigdukraftig; lange lagerfahig. Guter Begleiter zuldlyi
Lamm und kréaftigen Biigerichten.

MILLETRECENTO-41 IGT 0,5-L Flascle........vvvvvvvvevevinininnnnnn. 54,—
Eine Cuvée aus Sauvignon bRibwlla, Pinot Bianco und Chardonnay.

Im Barrique ausgerelitn Traum zu allen sehr kraftigen Késesorten. tierti
PIGNOLO Colli Orientali DOC ,, Riserva ”.........cccccevveuvveeiinnnennn 54,—

100% Pignolo, groRartiger Wesehr nachhaltig und kraftig, mit feinen Tan-
ninen; Uber 10 Jahrgeaféhig! Hervorragend zu Wild und Fleischgerichten

PIGNOLO Colli Orientali DOC “ Prime Vigne "........cccccceeeeriunns 89,—
100% Pignolo, aulRerst elegastehr lagerfahiger Wein: eine echte Raritat!
PICOLIT Colli Orientali DOC 0,5-L Flasche.........cccoocvvvvvivnnnnen. 34,50

100% Picolit, wird als Sp&tegeerntet, dulRerst eleganter komplexer Weil3-
wein mit RestsuiRe. Aasghnet zu Foie gras und Meeresfriichten.

Azienda Agricola BROTTO - Ronchi dei Legionari (GO)

WeilR 2004
264-04

Weil3 2001
265-01
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CHARDONNAY 1S0NZ0 DOC........ccoiiiiiiiiiiiiiiiiiieiiiiviviiviviviavavainenes 7,50
Aus dem jiingsten Weinberg/eisguts: elegant-fruchtiges Bouquet; Frische
und Lange. Hervorragendrischgerichten und zu Gefligel.

CHARDONNAY Isonzo DOC ,, Particolare" Designerflasche ..... 9,98

Derselber Wein nur in einesbnderen Designerflasche abgefullt. Hervorragend
zu Fischgerichten undzefligel.



Weil3 2006
262-06
Weil3 2006
261-06

Weil3 2005
263-05

SAUVIGNON IS0NZ0 DOC........coiiiiiiiiiiiiiieieiivivaiiveveiviavaaaeeieieeee 8,50
Hellgelb, aromatischer Ddifine Wirze, ausdrucksvoll und weich.
PINOT GRIGIO 1SONZ0 DOC......ccuiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeee e 8,50

Strohgelb, delikates Bougi&tganz, Frische und Gaumenfreude. Zu Nudeln
mit leichten SoRenF®ch und Schalentieren. Ein “Bestseller” unter den
Pinot-Grigios!

PINOT GRIGIO Isonzo DOC ,, Particobre “ Designerflasche ...... 9,95
Derselbe Wein, ebenfallsiirer speziellen Desingerflasche abgefillt.

Azienda Agricola DORO PRINCIC - Pradis-Cormons (GO)

Wei3 2001
250-01

Weil3 2006
250-06

Weil3 2006
251-06

Weil3 2006
252-06
Weil3 2006

253-06

Wei3 01/03
253M-01/03

Rot 2002
254-02

Rot 2003
255-00

Weil3 2006
350-06

TOCAI COllIo DOC.....ciiieiiiiiiiiiiet ettt e e 10,90
Strohgelb, blumiges BougRetenz und Feinheit gleichzeitig, fast cremig,
Aromen von Pfirsich B&hane im Vordergrund und eine unglaublich zarte
Lange. Mehrmals vom ®aro mit 2-3 Glasern gekront.

TOCAI Collio DOC......cciiiiiiiiiie e Ausverkauft!

Ein voller und sehr dichiercai friulano, fast wie ,damals*.

Trotzdem elegant und.filur fir WeinkenneB Glaser Gambero Rosso!
PINOT BIANCO Collio DOC.......uuuiiiiiiiiiiiiiii e, 13,90
Hellgelb, zarte, elegantes®laam Gaumen delikat, lang, wunderschdne Textur
und volle Frucht. MitBerheit einer der besten Pinot Bianco ltaliens.

PINOT GRIGIO Collio DOC.......cciieeiiiiiiiiiiiieee e eeeiiviee e e ee s 13,90
Strohgelb, konzentriert trigth in der Nase; am Gaumen frisch und breit.
Auch der Pinot Grigioie alle die Weine von Princic, ist vom Gamberogeos
mehrmals mit 1-2 Glasausgezeichnet worden.

SAUVIGNON Collio DOC........ccoiiiiiiiieiee et 13,90
Helles Strohgelb, feinwiesigcharakteristisches Bouquet, mit Salbei und
Paprikaschoten-Anklamgen Geschmack volle Frucht, Tiefe und Eleganz.
MALVASIA COllio DOC........ciiiiieiniiiiiieis s ae e ee e 17,50
Feiner Malvasia, im Barrique gabaut, dicht, konzentriert, fruchtig, fast
cremig. Sehr limitiert!

CABERNET Collio DOC .......ccociiiiiiieie et 13,90
Tiefes Rubinrot, fast undhgichtig, feines Bouquet; schéne Frucht. Im Vorder-
grund Waldbeeren, awsggenes Holz und Tannin. Gut zu kraftigen Speisen.
MERLOT Collio DOC (Sehr limitiert!!) ..........cccccceeeiiiiiiiiiieene. 10,90

Tiefes Rubinrot, fast undhgichtig, feines Bouquet; schéne Frucht. Im Vorder-
grund Waldbeeren, awsggenes Holz und Tannin. Gut zu kréftigen Speisen.

PIEMONT
Azienda Agricola ALBINO ROCCA - Barbaresco (CN)
CHARDONNAY Langhe DOC , DaBertll' .........cccccuvieeeeneeennnnne 8,98
Intensive gelbe Farbe mitrdgichen Reflexen. Duftet frisch. Ein Sommerwein.
CORTESE Langhe DOC , La Rocca.”........cccccceeeenn.. Ausverkauft

Weil3 2005
356-05

Zu 100 % aus Cortese-TrauB@htmonatiger Ausbau in franzdsischen Barriques
auf der eigenen Hefeudhtige Nase, vollmundig und wiirzig am Gaumen.
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Piemont

Rot
351-05

Rot
352-04

Rot
353-02

Rot

2005

2004

2002

2003

354-2003

DOLCETTO d’Alba DOC ,, Vignalunga” .......cccccveeeeviiiiiiiiienneen 9,90

Intensive violettrote FarBeift von Trauben, fruchtig und samtig am
Gaumen. Ideal zu eihfat Speisen, wie zu allen typischen Vorspeisen.

BARBERA d’Alba DOC ,, GEPIN "...eiiiiiiiiiiiiiiiee e 17,85
Aus 50 Jahre alten RebstadRenher ist der Ertrag &uf3erst gering. Der Wein
reift fir gut 14 MonateBarriques. Kirsch- bis kardinalrote Farbe. $eh

ausgewogen in der Sduresinen Barbera.
Sein Geschmack ist land voll am Gaumen. Ideal zu Braten und Vorspeisen

Einzigartig in 2002! Cuvéesd&pccas besten Barbaresco-Lagen. Teilweise im
grossen Holzfass urildvigse im Barrique gelagert. Frisches Granatrot.
Feiner Duft. Fruchtigend samtiger Geschmack. Zu Pasta mit kréftigexiseh-
sofRen oder Schweirtsfile

Aus Nebbiolotrauben sehr d@Reben, teilweise 70 Jahre alt. Reift fur 18
Monate in Barriques.rikel ranatrote Farbe. Intensiver wirziger Duft.
Samtige Tannine. Kérpah. Langanhaltend. Elegant mit groBem
Alterungspotential. Eilealer Wein zu Wildgerichten, Braten und Steaks.

Poderi F.lli ODDERO - La Morra (CN)

Rot
269-06
Rot
268-00

Rot
270-04

Rot
274-97

Rot
274-99
Rot
274-99
Rot
274-99
Rot
271-99

Rot
273-97
Rot
273-99
Rot
277-99

2006

2000

2004

1997

1999

2000

2001

1999

1997

1999

1999

NEBBIOLO Langhe DOC.......ccccoaiiiiiiiiiieaaae e 14,90
Kréftiger, intensiver, fast wirziger Nebbiolo, mghénem Finale.
BARBARESCO DOCG......ccii it 22,98

Schdner, kréaftiger Barbaresuodt viel Struktur und Weiche. Wie der Barolo
wird er aus den Nebbidrauben gewonnen.

BAROLO DOCG.. ..ottt 27,90
Rubinrot, sehr intensive tgide Barolonase; im Geschmack viel Kraft, Wald-
frucht- und Kirscharomélarmonie, schone Struktur und schdne Lénge.
Wirklich sehr viel B&dur wenig Geld.

BAROLO DOCG ,, Vigna Rionda " (Limitiert!) .............cccceuvveeen. 35—
Aus der besten Lage der Galtléeinberge kommt dieser hervorragende
Barolo. Sehr dichtedRuwot, zarte, klare Barolonase, mit feiner Frucind

SiURe im HintergrundaKr Tiefe, Konzentration, Warme, Eleganz und Lange
Jetzt schon trinkreif!

BAROLO DOCG ,, Vigna Rionda "(Limitiert!) ............cccccceeeee. 42—
BAROLO DOCG ,, Vigna Rionda "(Limitiert!) ............ccccceeeee. 42—
BAROLO DOCG ,, Vigna Rionda "(Limitiert!) ............cccccceenee. 45—
BAROLO DOCG ,, RIVEIa “...c et 35—

Die “ Rivera "-Lage ist na&iuiden ausgerichtet und bringt einen eleganten
und lebendigen Baroévor.

BAROLO DOCG , Mondoca "(Limitiert!) ........c.cccccevvvvivreneeennn. 35—
Drei Glaser Gambero Rosso!

BAROLO DOCG , Mondoca "(Limitiert!) ........c.ccccoevviviirenneenn 41,—

BAROLO DOCG , Rocche di Castigtine " (Limitiert!) ................ 37,50



Piemont

Azienda Agricola DAMILANO - Barolo (CN)

Rot 2004 DOLCETTO d’AlIDa DOC......ciiiiaiiiiiiiiiiieee e 9,90
276-04 Kraftiger Dolcetto, trockeysgewogen, mit intensiven Fruchtnoten.
Deutlich spirbar dietg\rbeit vom Onologen Signor Caviola.
Rot 2004 BARBERA d’Alba DOC - , Barrique “ (Limitiert!) ..................... 14,98
275-04 Kraft, Konzentration, Fruchhd Eleganz, komplexe Nase, unendliche Lange.
Ein kleines Meisterwidringe Lagerfahigkeit.
Rot 2004 NEBBIOLO d’AID@ DOC......ccciiiiiiiiiiiiieea e 11,90
276A-04 Rubinrote Farbe mit Grande®rén. Trocken und samtig im Geschmack.
Zu edlen und feinen &lgdrichten, Risotti und zu rotem Fleisch.
Rot 2003 BAROLO DOCG.....cuuuiiiiiieiiiiiiiiiieee e e e 24,90
277A-03 Sehr ansprechender Barolah&® Bouquet, Anklange von Himbeeren, schone
Fulle und Lange.
Rot 2003 BAROLO DOCG ,, Cannubi “.......cceeeeiiieiiiiiiiiiieeee e 39,—
277-03 Die Lage Cannubi bringt immwieder delikate und elegante Barolos hervor.

AuRergewohnlich deldsaaBukett, Anklange von Himbeeren; schone Flille,
weiche Tannine, angenehme atherische LaBgetoller Wein! Er bekam mit
Recht 3 Glaser vom GaralRosso verliehen.

Rot 2003 BAROLO DOCG ,, LISte “....eoiiiiiiiiiieiiee e 35,90

277B-03 Dieser Barolo hebt sich voam@ubi durch seine starkeren Tannine deutlich
ab. Wer eher die Bagottes alten Stils, mit mehr Tannin bevorzugt, wedbn
mit den neuen Keltesteghniken- und verfahren, sollte diesen Barolo be-
vorzugen.

Azienda Agricola CA'VIOLA - Dogliani (CN)

Rot 2006 DOLCETTO d'Alba DOC ,, Vilot " ..o 11,20
241-06 Dichtes Violett, feines,ldees Bouquet mit traubigen Noten; elegante,
schone Textur, angereRkmicht, lang anhaltend im Geschmack. Gut als
Begleiter von Vorspeised Nudelgerichten.
Rot 2006 DOLCETTO d'Alba DOC ,, Barturot ” ..........cccceeeeeiiiiiiiiiieeaeeene 14,90
242-06 Fast schwarzes Violett falgge, kraftig,-fruchtig-elegante Nase; beeindkande
Struktur, mit Kraft,dite, Eleganz und Frucht. Finessen- und nuancemreic
AuRerirdische Langen Biein sehr nah an der Perfektion.

Rot 2006 BARBERA D'ALBA DOC , Brichet“ -, Barrique ,, .....cccceeeee... 15,60
243A-06 Ein Barbera, im Barrique &niert und ausgebaut.

Rot 2004 LANGHE ROSSO DOC , Bric du Luv’ - , Barrique " .............. 29,—
243-04 Barbera, im Barrique ausgetbéebhaftes Kirschrot, intensives, fruchtiges

Bouquet; voll, rundhs@angenehmes, siiRes Tannin, ein Wein voller Frucht
Fulle und LangBrei Glaser Gambero Rosso!
Rot 97/98 LANGHE ROSSO DOC , Rangone “ -Barrique ” ...........cccuee 23,50

244-97/98 Pinot Nero im Barrique ausgeb&ranatfarben mit rubinroten Reflexen,
komplexe feine Nasé¢ Hoiz und Beeren; sehr ausgewogen, elegante ufel re
Tannine. Gehdrt zu desten italienischen Pinot Neros.
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Piemont

Azienda Agricola GIACOMO GRIMALDI — Barolo (CN)

Rot 2005
393-05
Rot 2004
XXx-04
Rot 2005
392-05
Rot 2006
Rot 2004

BARBERA d’Alba DOC ,Pistin........ccccoviiiiiiiieiiiieee e, 10,90
Kraftig und weich gleichzgiti/oll und tief und zeigt, dass gute Barberas

nicht so teuer sein sais Fruchtig, wirzig und vollmundig. Hervorragend
»SURen" Fleischsortemiel.amm oder Ente, aber auch zu kréftigen Brotmeite
BARBERA d’Alba DOC ,FOrNaci“..........ccccuuveeieeeaeiiiiiiiiieeeaeennn 15,90
18 Monate im Barrique gerelinach 5 Monate in der Flasche. Intensives
Dunkelrot, fruchtige $¢anach Amarenakirschen und Brombeeren. Sehr
kraftvoll, flllig undkperreich. Zu kraftigen Fleischgerichten..

NEBBIOLO d’Alba DOC ,Valmaggiore' .........cccccceeeeeeiviinnnnnnnn. 14,50
Warm und weich, fruchtig madhhaltend. Bemerkenswert ist, dass er gleich
nach dem Offnen dersElze genossen werden kann, ohne dass man ihn zuerst
dekantieren misste.sPas edleren Fleischgerichten wie Perlhuhn miinSte
pilzen, aber auch zurma- und Entengerichten und zu reiferen Késesorten.
DOLCETTO d’Alba DOC...

BAROLO DOCG.......ciiiiiiiiiiiiiiiicii i

Azienda Agricola Cascina Nuova -ELIO ALTARE—La Morr a (CN)

Rot 2005 DOLCETTO d'AIDa DOC......cciiiiiiiiiiiiies it eeeeee e 14,90

Rot 2005 BARBERA d'AlDa DOC........coiiiieiiiieiiiceie e 16,90

Rot 2004 LARIGI Langhe Rosso DO@ Gléaser Gambero Rodso......... 65,—

Rot 2004 LA VILLA Langhe R0SSO DOC........ccccceeiiiiiiiiiee e 65,—

Rot 2003 BAROLO DOCG.....cciiiiiiiiiiieieeee e eetee e 59,—

Rot 2003 BAROLO ,Vigna Arborina“ DOCG........ccccceeeiiiiiiee i 75—

Azienda Agricola LA MORANDINA — Castiglione Tinella (CN)

Weil 2007 MOSCATO d'Asti DOCG......ccci it 8,90

200-07 Hellgelb; typisches und diekeitig sehr delikates Moscato-Bukett; am Gaumen
frisch, leicht, vieldeht mit Zitrus und Honig im Vordergrund aber sehatan-
ciert, sehr ausgewog8ii8e. Der Konig unter der sogenannten “ Dessert-
weinen "! Passt seht guch als Aperitif.

Wei3 2007 CHARDONNAY Langhe DOC........ccccviiiieeiiiiiiiiiiee e eesinnnee ) 9,20

203-07 Strohgelbe Farbe mit grinefiéxen; feinaromatische Diifte nach exotischen
Frichten und Akaziemdtij frisch, aromenreich, elegant und breit, mihera-
lischer Note, lang ifhg&ng. Super Sommerwein!

Rot 2005 BARBERA d'Asti DOC ,AONQUE VIGNES'.......cccoviviieriiiieesiineenn 7,98

204-05 Ein fruchtiger Barbera mibem sehr guten Preis-Leistungsverhaltnis.

Rot 2006 BARBERA d'Asti DOC ,, Zucchettd’ .........ccoooveeiiiiiieeiniiie e 8,98

201-06 Intensives Rubinrot; athensdNase nach Waldbeeren und Kirsche. Am Gau-
men frisch und weich gnol3em Korper und Giberzeugender Frucht. Zu sckmac
haften Fleischgerichterd Kase.

Rot 2003 BARBERA d'Asti DOC , Varmat” .......cccccevveeeiniiieeeniiieeeninen 17,90

202-03 18 Monate im Barrique. Dich€@ranatrot, warmer und angenehmer Duft nach
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Pflaumen und kleinenldfféchten, Johannisbeeren. Sehr konzentrierter Ge-
schmack nach potentercht und Holz, perfektes Tannin und zarte Saure



Piemont

Azienda Agricola NEGRO - Monteu Roero (CN)

Weil3 2006
136-06

Weil3 2007
137-07

Weil3 2007
137 A-07

Rot
139-03
Rot 2005
139 C-05

2003

Rot 2003
139 A-03

Rot 2003
057-03

Rot
134-06
Rot
139A-04
Rot 2003
xxx-02/03

2006

2004

Dess 2006

139B-06

ARNEIS Roero DOC ,, Perdauditi

Hell, mit griinen Reflexashdne blumige und fruchtige Dufte, mit Erinnerung-

en an Bananenduft; ies€hmack trocken, geschmeidig, delikat und sehr vie

Eleganz. Einer unsdresten Wei3weine!

ARNEIS ROEIO DOC......cciiiiiiiiiiiiiieeeeeie e 9,98
Hellgelb, feinfruchtiges Bukett; am Gaumen delikatecht, trocken und

frisch. Ein edler Betge zu delikaten Speisen.

FAVORITA Langhe DOC

Trockener fruchtiger Wein eithter Perlage. Ideal fur alle Sommerspeisen.
Super Preis-Leistungkaénis!!

ROERO DOC......ciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiivvi e 9,90
Schoner Wein aus Nebbiokufben, weich und delikat, mit guter Struktur.
ROERO DOC ,, PrachioSS0 "........ccccuviiiiieeiiiiiiiiiiieeee e eeavaeeans 14,50

Aus Nebbiolo Trauben. Kraftigere Struktur und tdem viel Eleganz und Warme.
Ein Klassischer Roets aer besten Lage von Negro. Unser Weintipp!
ROERO DOC , Sodisfa" -, Barrgue ".........ccceeeeeeereniiiiiieeen. 29,—

Dichter, eleganter Nebbiolo im Barrique verfeineginer der besten von Negro!
LANGHE DOC ,, Bric Millon " -, Barrique ”
Aus Bonarda-Trauben, im Bare gelagert. Weinige Nase, feiner und
fruchtiger Korper, atieeh, elegant, fast seidig am Gaumen. Unser Tip!
BARBERA d'AIDa DOC.......cccoiiiiiiiiiiiie it 7,98
Sehr fruchtbetont, ein seh@iiffiger Barbera mit wenig Saure.

BARBERA d'Alba DOC ,, Nicolon "
Purpurrot, fruchtige Nasealtr Weiche, FruchtsiiRe, Harmonie im Glas.
BARBARESCO DOCG ,, Basarin "........cccccovuueeeeiiiieeeniieee e 27,90
Bliten, Waldbeeren, Leder uaktitz in der Nase. Kréaftiger Kérper, préasentes
Tannin, gut balancigtat gro3es Reifepotential.

BIRBET Brachetto DOC.........cccuuiiiiiiieeee e 8,90

Die Bracchetto-Traube wirdRiemont wie der Moscato als leichter Dessert-
wein mit maximal 5,544l. Alkohol als Schaumwein hergestellt. Wer Pasti-
cicini liebt und geramen Obstkuchen oder Torte als Dessert isst, dem e
pfehlen wir diesen Sahavein. Als leichter Aperitif unsere Alternative.

Azienda Agricola NUOVA CAPPELLETTA - Vignale Monfer rato (AL)
Aus biologischem Anbau !

Rot
141-06

2006

Rot
140-01

2001

BARBERA del Monferrato DOGC..........ooeeiviiiiiiieeieeeeeeee e 7,80
Schdnes Rubin, weinigesfiuradhtiges Bouquet mit Kirschnoten; erfrischend
saftige Saure, schongcht und gute Struktur im Mund,weiches Tannin und
angenehm lang; gut #ftigen Speisen.

BARBERA del Monferrato DOC , Mnola ” - , Barrique ”
Von 80 Jahre alten Rebstdcekied dieser hervorragende Barbera geerntet
und im Barrique ausgebér zeigt:Schones, dichtes und tiefes Rubin, mit
feiner Fruchtnase unid amgenehmen Vanillenoten; kréaftig, kirschartigdun
fast fleischige Strukiextrem voll und rund, potentes und weiches Tanni
Ein Super-Rotwein.
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Piemont-Lombardei

Weil3 2006
144-06
Weil3 2007
145-07

GRIGNOLINO dell’'Alto Monferrato DOC ............ccooevvvviviieveinnnnnnd 9,80

CHARDONNAY del Piemonte DOC...........euvvvimviiiiiiiiieininieeeeeen 8,90

Strohgelb, schone Frucht fiokale Aromatik; am Gaumen voll und sehr
saurearm, reife Fruafttmen, sehr elegant und lang im Abgang.

Azienda Agricola VIGNAVERDA - Rovereto di Gavi (AL)
Aus biologischem Anbau !

Weil3 2006
148-06

Weil3 2006
147-06

Rot 2002
146-02

GAVI di GAVI DOCG.....cc ittt 9,50
Wahrscheinlich ist Gavi divisdie bekannteste WeiBweinsorte des Piemonts.
Mit Sicherheit ist ener der feinsten dieser Region bzw. Gberhauptaeh.

Er zeigt ein feinfruiggs Bouquet und ist frisch, weich und elegant escBmack.
Ideal zu leichten, sosniichen Speisen.

GAVI DOCG....cciiiiiiiiiii ettt 7,90
Aus der Rebsorte Cortese Kaireser feine, elegante WeilRwein. Feinduftend
und erfrischend. Optirma Fisch— und Pastagerichten.

BRICCO della MERLA DOC ,Barrique” .........ccccceeeeeiiiiiieeeeneennnn 10,90
Cuvée aus Barbera, Merlot Qadbernet franc. 10 Monate im Barrique gelagert.
Delikater Barrique-Ratiw aus dem Monferrato.

Az. Agr. CASCINA BRUNI — Serralunga d'Alba (CN)

Rot 2004
266-04

Rot 2001
267-01

BAROLO DOCG ,, Marialunga ”........ccccouuueieeieaaaeeiiiieiieeee e 21,—
Barolo von granatroter Farlpeit einem &atherischen, angenehm intensiven
Duft, der an verwelkteilchen erinnert. Im Geschmack préasentiert er sich
trocken, voll, kréftigpd streng, jedoch auch samtig und au3ergewdhnlich
harmonisch!

BAROLO DOCG , Riserva Batistot {Sehr limitiert!!) ................ 25,90

Der Barolo Riserist das groRe Gewachs des kleinen Weinbergesrsdeiri
Gemeinde Serralunga. @aumen prasentiert er sich trocken, samtig und
harmonisch, wahrend Bé&be intensivrubinrot mit Reflexen ins Orange ist
Herausragender Barololesonderen Anlassen.

LOMBARDEI

Azienda Agricola CA" dei FRATI - Lugana (Brescia)

Weil3 2007
256-07

Weil3 2006
257-06

Weil3 2002
258-02
Rot 2005
259-05
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LUGANA DOC ,, | Frati ” .....coooiiiiiiiiieeiiiesec e 10,50

Der bekannteste unter derabag\Weinen, ist jedes Jahr ein Genuss und eine
Sicherheit fir den Wegihliebhaber. Ideal zum Fisch.

LUGANA DOC ,, Brolettino " ......cccooeeiiiiiiiieiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 12,90
Aus der besten Lage werderTdhuben separat gekeltert: das Ergebnis ist ein
gehaltvoller und komy@eLugana, mit viel Struktur und einem langen Fna
BENACO Bresciano Bianco IGT ,, Pratt ” - , Barrique " ........... 15,90
Im Barrique ausgebaute Cux@elLugana, Sauvignon blanc und Chardonnay.
BENACO Bresciano Rosso IGT ,, Rohedone “ - , Barrique " ....14,50

Aus Marzemino- und Sangioveaaben mit einem kleinen Anteil Cabernet.
Duft von roten Fricht@&eerenkonfitlre, Gewlirzen mit balsamischen Noten.
Saftig, frisch, terrb@tont. Gut zu dunklem Fleisch, und vollfettem Kase



Lombardei

Azienda Agricola LA PRENDINA - Monzambano (MN)

Weil3 2007
296-07

Weil3 2007
292A-07
Weil3 2005
296-05

Rot
294A-06
Rot
294B-04

2006

2004

Rot
293-04

2004

PINOT BIANCO Garda DOC..........ccccoouiiririiiiieniieciee e 5,20

Hellgelb, feinduftiges, Kates Bukett; im Geschmack trocken, leicht zarte
Frucht, schdne FriscB@net sich beonders gut zu Fischgerichten.

PINOT GRIGIO Garda DOC........ccooeeeieiiieeeeeeeiee e 5,20
Delikates Bukett; im Geschntemtken und leicht.
SAUVIGNON DOC , Valbruna” -, Barrique " ..........ccccvveeeeenen. 9,90

Ausgezeichneter Barriquev&mon mit einem angenehmen Geschmack von
Blattern und Friichtelariiberhinaus konzentriert mit sehr geringem Séaeheds.
Besonderheit: 30% daudgnon-Trauben werden in neuen Barriques vergoren
MERLOT Garda DOC ........oueiiiiieeeiiiiiiiee et ea e 6,79
Auch der einfache Merlot bdaickt durch sein gutes Preis-Leistungsverhaltnis.

MERLOT DOC ,, Faial " -, Barrique ”
Tiefes Rubinrot, kraftige rBeerenaromen in der Nase mit einer wundervollen
Holznote. Am Gaumer, ettht und voller Frucht mit weichem Tannin. Dées
Wein wird zum Teil aasher getrockneten Beeren gewonnen und gleicht

in der Aromenfille fagtem Amarone.

CABERNET SAUVIGNON ,, Vigneto Il Falcone “ -, Barrique " 14,50
Granatrot, fein-atherischigskett, mit schénem Holz und Frucht im Hinter-

grund; am Gaumen feiaym, sehr weich, Frucht und Vanille mit gut balan-
ciertem und geschliéienTannin. Ein gro3er Wein!

CA’ del BOSCO - Erbusco (BS)

Weil3
330

Weil3

330A

Weilz 2001
331-01

Wei3 1999
331-97

Weil3 2006
334-06

Rot
333-04

2004

FRANCIACORTA DOCG BRUT ,CuvéePrestige” ............c....... 22,90
75% Chardonnay, 15% WeiBbnder, 10 % Spatburgunder. Als Aperitif oder
zum Geniel3en. Diesem@mte ist einer der besten: trocken und fruchtig,

mit frischer und duéiigStruktur.

FRANCIACORTA DOCG BRUT s.a. 0,35-L Flasche.................. 14,50
Hier die Flasche fir kleipeste oder fir den Single-Haushalt.
FRANCIACORTA DOCG BRUT ,, Dosage ZB " ......ccccvvvvvnnnnnnn 35—

Ein absolut trockener Frawmrta. Er wirkt sehr saftig, von guter Saure und
wohl strukturiert. Seiharaktervoller delikater Kérper und sein langdrsgang
formen einen Franciaeoder Extra Klasse!

FRANCIACORTA DOCG BRUT ,, Anna Maria Clementi "......... 75—
Dieser Franciacorta wird ader besten Lage von Ca del Bosco und auch

nur in den besten Jahgewonnen. Der Gambero Rosso hat mit Recht fuir

den Jahrgang 1997 3gBlaverliehen!

TERRE di FRANCIACORTA Bianco DOC , Curtefranca “ ........ 17,50
80% Chardonnay, 20% Pinatr8p. Strohgelbe Farbe mit vielféaltigen Frucht-
aromen und Duften. &#mflihrerischer Wein mit langem Abgang, trocken und
frisch. Ideal zu leiehtFischspeisen und hellen Fleischsorten.
TERRE di FRANCIACORTA Rosso DOC ,Curtefranca “
Interessante Cuvee: 25% @adeSauvignon,19% Cabernet Franc, 27%
Merlot, 16% Nebbiol@ % Barbera. Wohlduftend, am Gaumen sehr intensiv,
fruchtig, mit Anklangen Krautern, strukturiert, finessenreich. Perfelt
Wildschwein-Sof3en udiére Fleischgerichten.
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Lombardei

Rot 1999
336-99

Rot
337-01

2001

Rot
338-00

2000

ROSSO del SEBINO IGT , MaurizicZzanella” ,, Barrique ”
45% Cabernet Sauvignon, 3G#ainet Franc, 25% Merlot. Nach dem Be-
sitzer des Weingutsdoen, ist dieser Wein auf3ergewohnlich, samtig und
weich mit einem sehehitaaltigen und grofRen Aromareichtum. Ideal zu Pasta
mit kraftigen Saucereodu feinen Wildbraten.

CARMENERO TW...oiiiii e 859,—

100% Carmenére Trauben zur@/Barrique ausgebaut. Dichtes Rubinrot mit
violetten Reflexenehdiver und komplexer Duft von reifen Friichten fé@f
Rostaromen. Im Mundlange von Lakritze, Leder sowie Kakaonoten. Ein
Wein mit einem gut eimgndenem Tannin und einer unendlichen Lange.
Idealer Wein zu Wildghten.

PINERO IGT ,, Rosso del SEBINO " ........coiiiiiiiiiiiieeeeeiieeee 64,—
3 Glaser vom Gambero Rosso!

100% Pinot Nero im Bgue verfeinert. Er zeigt eine klare rubinrote Farb

Delikate, komplexe Naaeh dunklen Frichten, mit Vanille-, Kaffee- und -

Rostnoten. Im Geschmiekypische Finesse eines Pinot Nero mit langan-

haltendem Abgang! Eed@&ht zum Beispiel zum Spanferkel!

Azienda Agricola RICCI CURBASTRO Capriolo (BS)

Weil3 2000
341-00

FRANCIACORTA DOCG BRUT

60% Chardonnay, 30% Pinotr8@ 10% Pinot-Nero-Trauben, davon 10% im
Barrique ausgebaut.l&yert mindestens 36 Monate auf der Hefe. Seigelfe
aber zugleich trocké&teuktur untermalt perfekt seine zarte Frucht uad d
runde Aroma. ldeal Algeritif, zum Genief3en und zum Essen.

Azienda Agricola SANDRO FAY—Sondrio

Rot
395-04

2004

Rot
399A-04
Rot
399B-04

2004

2004

Rot 2004
399C-04

Rot
398-04

2004

Rot
396-04

2004

Rot
399-04

2004

Rot
397-04

2004
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VALGELLA Valtellina Superiore DOCG

Klassischer Valtellina-Wemgem der Nebbiolo seine Vielfaltigkeit und sein
Terroir am ausdruckgtdéin zeigt. Eine echte Freude fiir Valtellina-P gt

NEBBIOLO Terrazze Retiche di Som IGT .......cccoeveeeeiiiiiinnenn. 12,90
Feiner Nebbiolo, weich, stpffiachhaltig und elegant.
-CA'MOREI" Valtellina Superiore DOCG ........ccccceeeeeeeiiiiiininnnn. 18,90

Trocken, voll, stoffig, dichtes aber weiches Tankiegant und verfihrerisch
Passt sehr gut zu Wild.

,CARTERIA" Valtellina Superiore DOCG
Vollmundig, dicht gewobenen Wein, der nicht zu epulnd sehr Elegant

wirkt.

INFERNO Valtellina Superiore DOCG..........ccccuvieieeieeeaeeiiiiieene 11,90

Ein Nebbiolo aus der Lagefgimo“. Der Name tauscht — denn der daraus

entstandene Wein Uhegzenit Finesse und Eleganz!

»IL GLICINE" Sassella Valtellina Superiore DOCG

AuRergewohnlich feinduftgfrselegant, fast feminine Struktur, aber trotzdem
nachhaltig mit prasemtber feinen Tanninen. Ein Wein, der in der Weddpktion
dieses leider noch gdmekannten Gebietes neue Mal3stébe setzt.

LA FAYA" Terrazze Retiche di Sowrio IGT

Cuvée aus Nebbiolo, Merlat 8yrah mit eleganter und seidiger Struktur,
die hervorragend didiiiduelle Handschrift des Winzers widerspiegelt.

RONCO DEL PICCHIO Sforzato Valtdina Superiore DOCG.....29,80

Es handelt sich um einenestagnten "Strohwein". Die sorgféltig gelesenen beau
werden in kleine Hoktkn gelegt, die aus dem Weinberg in eine gutteédicheune
gebracht werden. Dagéhnis ist ein Wein mit Amarone-Fulle und dazureine
atherischen und nuameechen Struktur, mit Geschmacksnoten von Himbaene-
lade. Ein Paradebeisier italienischen Onologie.



Trentino/Sudtirol
TRENTINO-SUDTIROL

Azienda Agricola Marco DONATI - Mezzocorona (TN)
WeiR 2006 VIGNETI delle DOLOMITI IGT , Bri 07 oocovovvveenceeecinecennnnn 2,50

064-06 Feiner WeiRwein aus Chardonnay und Miller-Thurdawchtig mit leichtem
Blumenduft; im Geschknfisch und zart. Hervorragend als Aperitif und zu
Fischvorspeisen.

Weil3 2006 NOSIOLA Trentino DOC ,, Sole AltO" .........ccoveeiiiiiieiieee e, 8,20

064A-06 Seltene, im Trentino heimésRkebsorte. Strohgelbe Farbe. Bouquet nach Wilttipfe
mit Anklangen von Rfeffinze. Angenehm leicht und trocken im Mund, dariib
hinaus kernig und blgmi

Rot 2005 MARZEMINO Trentino DOC , Orme “ .........occiiieeiieeeeeiiiiieeenn 8,20

068-05 Rubinrot, intensives unaiftiges Bouquet. Im Geschmack dicht, ausgewogen
und trocken. Ideal ziskK, Wurst und leichten Fleischgerichten.

Rot 2005 TEROLDEGO Rotaliano DOC , Bag@ri “ ........ccccceeeeviiiirrinnnnnnn. 9,80

065-05 Rubinrot, fruchtige Nasestfanovelloartig ”; trocken und fruchtig, sauberer
Geschmack, schone LaGgeger Wein zu einem sehr fairen Preis.

Rot 2003 TEROLDEGO Rotaliano DOC , Sangeldi Drago” ................... 17,50

066-03 Aus der besten Lage des Donati Weinguts (hierdimdlVeinstocke bis zu 70

Jahre alt) kommt diekervorragender Teroldego, mit Noten von Veilched u
Gewdrzen an der Nasamy tief, fruchtig und konzentriert am Gaumen.

Vignaiolo Giuseppe FANTI - (TN)

Weill 2006 NOSIOLA DOC......cooiiiiiiiiriiiiiiniiinnsss s e e e e e e aaa e 9,60
317-06 Frisches Bouguet nach exotischen Friichten. Im Murahtig und elegant,
mit angenehmer Sautmeken. Zu leichten Vorspeisen, weilRem FleischRisch.
WeiR 2006 MANZONI BIANCO DOC ....ccooeiiiiiiiiiiiiiiee e 14,90
318-05 Ausgepragter Duft, der adfflichte erinnert.
Im Mund frisch und midésch mit Weiche und feiner Struktur.
Weil3 2006 PRITIANUM IGT ..ooiiiiiiiiiiiiiises i e e 16,50
319-05 Cuveée aus Manzoni Bianc@r@bnnay, Nosiola und Sauvignon, in Barrique
ausgebaut. Limitiert.
Rot 2005 PORTICO ROSSO IGT.cciiiiiiriririiiininininiinnnnssssssassesssessanaeaens 14,90
320-05 Rubinrot, delikat, harmoihies Bouguet mit einem Hauch von Veilchen und

Schokolade. Samtigffechtig, warm, charaktervoll. Leider sehr limitie

Kellerei KURTATSCH - Kurtatsch (BZ)

WeiR 2006 CHARDONNAY Alto Adige DOC ......ccooiiiiiiiieieeeeeeeiiiieee e 6,50

317-06 Gelb mit griinen Reflexen. Frisches Bouquet nactiseken Friichten. Im Mund
dicht und fest struleut, mit angenehmer Séure — trocken. Zu leichterspeisen,
weiem Fleisch und Risc

Weild 2005 SAUVIGNON Alto Adige DOC........ccococveeviiieeeiiiiiieeniiiieesneeeennen i , 20

318-05 Gelb mit griinen Reflexersg@pragter Duft, der an Sudfriichte, Salbei und
Holunder erinnert. Imultl frisch und mineralisch mit lebhafter Saure teider
Struktur; prasente Rardmen. Zu Gemduse- und Spargelgerichten; auch @dsit!
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Sidtirol

Rot 2005
319-05

Rot
320-05

2005

Rot
327-05

2005

Rot
328-05

2005

Rot
329-05

2005

KALTERER SEE AUSLESE Alto Adige C
Zartes Rubinrot, Nase angenélumig und an Kirschen erinnernd.

Harmonischer, mildergeemack, leichte Bittermandelnoten. Zu kréaftigen
Vorspeisen, Speck, amifleisch und mildem Kése.

ST. MAGDALENER Alto Adige DOC........ccovieeiiiiiiiiiieeeee e 6,40
Helles Rubinrot, delikat, mamnisches Bouquet mit einem Hauch von Veilchen und
Schokolade. SamtigsHeherb — charaktervoll. Leicht gekihlt genieRen!
MERLOT AIto Adige DOC ......cuviiiiiiiiieeeiiee et 7,75
Dunkles Granatrot, intensiBesiquet nach Waldfrichten und Beerenkonfiture.

Im Geschmack vollmundhig fleischig, mit préasenten Riickaromen.

Zu rotem Fleisch, zlealwildgerichten und gereiften Kéase.

LAGREIN Alto Adige DOC ........cccoeieeeeeeiiiiiiiiiiieeee e eesiieeeeaeeeeend , 1D
Dunkles Granatrot, angenetNase nach Waldbeeren mit einem Hauch dunkler
Schokolade. Voll, sggmivarm und weich am Gaumen. Zu dunklem Fleischal, Wi
Wildgefliigel und Harsle&

~SONNTALER" GRAUVERNATSCH Alto Adige DOC ................ 7,75
Leuchtendes Rubinrot, Boucgettr fruchtig und komplex, mit Weichselkirsche,
Erdbeeren und Veilchiéeinkdrnige Gerbstoffe, die dem Wein sein Ruckggdeihen.
Frohlicher, geradezmfainer Weintyp; bekdmmlich.

Azienda Agricola FRANZ HAAS - Montan (B2)

Weil3 2006
371-06

WeilR 2006
372-06

Weil3 2004
378-04

WeilR 2006
373-06

Weil3 2006
376-06

Dess.
374-04
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MULLER THURGAU Alto Adige DOC .........cccoveeerieeirieerennn, 11,30

Der Miller Thurgau wird ausschlie3lich im Stahlfaasgebaut, um seine typ-
ische Frucht zu erhaltkeicht gelbe Farbe mit griinlichen Reflexen. an d
Nase ist er sehr dezemt erinnert an frisches Obst und MuskattraubeihIK
und jung trinken. Die¥éein ist als Aperitif besonders geeignet, pabstra
auch zu aromatischemsygeisen.

TRAMINER AROMATICO Alto Adige DOC

Im Geruch Aromen wie Rosawi@znelken und Litschifrucht. Im Mund schéne
Fulle mit einem leiaht@ber typischen Bittermandeltton. Der starke Ch#eades
Traminers macht ihn zdealen Begleiter von Gerichten aus hellem Fleisch
gegrilltem Fisch, Krastieren und von Lebergerichten und fiir die asiasKuche!

PINOT GRIGIO Alto Adige DOC .......cccciiiiieeieeeeeeeiiiieee e 13,30
Hellgelbe bis strohgelbe Farbe. Das Bukett erinmertAkazienbliten, Heu

und Mandeln. Wéahrend llaschenreife entwickeln sich die Difte weitedun

nehmen Noten von Litudigen und Honig an. Die idealen Begleiter sind

Getreide- und Nudelgkte , sowie Reisspeisen auf Gemusebasis.

Der Pinot Grigio pasatch gut zu gegrilltem weil3en Fleisch.

PINOT BIANCO Alto Adige DOC ........oeeiiiiieiiiiiieeiiiieee e 13,90

Der Pinot Bianco wird sowehlStahlfass als auch im Holzfass ausgebaut. Er

hat eine griingelbe Farbm Geruch riecht er nach frischem Brot, Wiesen-

blumen und Friichten.G@schmack ist er sehr ausgewogen mit einer schénen

S&ure. Am besten pdiester Wein zu Fisch- und hellen Fleischgerichsen,

wie zu Nudeln und Rasot

“MANNA” MITTERBERG IGT

Cuvée aus Rheinriesling, @banay, Gewirztraminerund Sauvignon blanc.

Nach dem Ende der Ggrwerden die die Jungweine zusammengelegt und

reifen dann zum TeiSitahl bzw. Holz weiter aus. Im Geruch und im Gesatk

zeigt er vielfaltigeonen. Zu Nudelgerichten, Risottos, zu Fisch unérmeFleisch.

2004 MOSCATO ROSA Alto Adige DOC 0,37 Flasche.................... 22,60

Der Rosenmuskateller ist eine sehr selten angeberatghensorte, da sie durch
ihren extrem niederetr&g an Anbaureiz verloren hat. Siehat sehr inteasind
komplexe Aromen, widt®ilach Rosenbluten, Ge wirznelken und Orangelestha



Aostatal / Emilia-Romagna / Toskana

Rot 2004 PINOT NERO Alto Adige DOC .......ceeeieiaaeiiiiiiiiieeeee e 18,90
375-04 Lagerung in Holzfassern bis zu 20 Monaten. Die [Eaitbs Weines ist rubin -
bis kirschrot. Im Gehuindet man das Aroma von Himbeeren und Uberreifen
Waldbeeren. Diese Arorfiedet man wieder am Gaumen. Ein Idealer Be-
gleiter von klassiscli#eischgerichten, Gefligel und reifen Hartkésenigeet.

Rot 2004 PINOT NERO Alto Adige DOC ,, Sciveizer " - , Barrique " ....... 29,50
377-04 Nach der Reifung in Barriglegert der Wein 5 - 10 Monate auf der Flasche.
Rubin - bis kirschrétarbe. Typische Gertiche von Himbeeren und tberreife
Kirschen. Gepaart n@hsweichen und trotzdem gut alternden Tanningén, is
dieser Wein ein gutessBiel fur einen schdonen Pinot Nero. Passt aldéieg
zu allen klassischeeig¢hgerichten, Wild und reifen Kasesorten.

Rot 2004 ISTANTE" Vigneti delle Dolomiti IGT .........cccovvviiiiiiierieeeiiiinins 29,—
378-04 ~Weinmagier“ Franz Haas hdiese Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Merlot und Petit Verdmschaffen. Noten von Rdstaromen, Kaffee und szbwa
Trockenbeeren in des8laGrol3er Kérper mit komplexen Tanninen, die aler
Uberbetont sind. Paastgezeichnet zu Wildgerichten und herzhaftem feiach.
Auf seinem Reifehdh&psochmeckt er hervorragend zu Hartkase.

AOSTATAL
Maison Vigneronne FRERES GROSJEAN — Quart
Rot 2004 TORRETTE SUPERIORE Val d* AostdDOC ........ccoeeeevvvviinnnns 10,90
317-04 Trocken, weich, harmonisolti,feinen Tanninen im Finale. Im Aostatal wird der

Torrette zum ganzen Mahviert. Wir finden, dass er am besten zu itadiehen
Vorspeisen und zu Britén passt.

Rot 2004  FUMIN Val d* A0Sta DOC.......ccccuvieiiiiiieeiiiiie e e s 14,90

318-04 Der Wein zeigt ein intengiugpurrote Farbe, in der Nase sanfte, fast neggrti
und sehr komplexe Gewdten. Am Gaumen trocken und gut strukturiertjumigen,
aber schon weichen Taen. Zu geschmorten Fleischgerichten und Wild.

Rot 2003 PINOT NERO Val d* Aosta DOC - BAIQUE - .....cceeveuvviiieeieaaaennne 13,30

319-03 Tiefes Rubinrot, breit géte typische Pinot Nero-Nase mit Noten von Heidel
beeren und Brombee! eingebundene Tannine, langer Abgang.
Hervorragend zu Wilddueifen Kasesorten.

EMILIA-ROMAGNA

Cantina TIRELLI — Gualtieri (Reggio Emilia )

Rot 2006 LAMBRUSCO e BONARDA dell’Emilia DOC , Secco”.............. 5,45

025-06 Purpurrot, frisch - siiffigotwein, mit fruchtigem Aroma und konzentriertem
Geschmack, trotzdenoumiiziert. Passt zu Fleischgerichten, wie Boltitisto,
reiferem Kase oder ganzen Mahlzeit.

Azienda Agricola LA TOSA - Vigolzone (PC)

Wei3 2006 MALVASIA ,Sorriso di Cielo” ........ccoocveiiiieiiiiiiccccc e 14,90

357-06 Frisch und fruchtig, sehoaratisch und mineralisch, mit angenehme Restsif3e.
Nur fir Feinschmecker!!

Rot 2007 GUTTURNIO Colli Piacentini DOC..........cc.ccocevuieiiiiiieiienneee 10,90

358-07 Aus Barbera und Bonarda- e Elegant, frisch, trocken, nuancenreich.

Rot 2006 ,Vignamorello®* GUTTURNIO Colli Piacentini DOC .................... 19,80

359-06 Intensives Rubinrot; an der Nase reife Beeren, iSassl Kompott; am Gaumen

fruchtig, rund, harmeaih und kdrperreich. Tannine schon eingebunden.
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Toskana

Azienda Agricola Floriano CINTI — S. Lorenzo di Saso Marconi (BO)

WeiR 2006 PIGNOLETTO CLASSICO Colli BolognesDOC .............cccuvvveee.. 8,20
321-06 Klassisch still gekelterersion der fir die Colli Bolognesi typischen Relsor
Pignoletto. Kraftig uetegant. Zu Antipasti misti, Fisch- und Nudelgitén.
Laut Fachpresse begtgisswein Emilia-Romagnas!
Wei3 2006 PIGNOLETTO FRIZZANTE Colli Bologned DOC .........ccccceeeennn. 6,98
322-06 Abgesehen von der kirzermeDdasselbe Verfahren wie bei der traditionellen
Schaumwein-/Champagerstellung. AuRergewdhnlich fruchtig-saftiger Karpe
Gefahrlich siiffig! Ageritif und ideal zu Vorspeisen auf Fisch- odentaeebasis.
Wei3 2006 PINOT BIANCO Colli Bolognesi DOC............ccccvveeieeeeeeiiiiineene 8,20
XXX-05 Feine Nase nach Wiesenhiyraimundig, ausgewogene Saure.
Wei3 2006 SAUVIGNON Colli Bolognesi DOC...........coeiiieaiiiiiiiiiiieieaea e 8,20
030-06 Typische Sauvignon-NaseHoliinderbliiten, Salbei. Weich und aromatisch.
WeiR 2006 CHARDONNAY Colli Bolognesi DOC...........cccccvvvevieeeeeeiiiiineenee 8,20
029-06 Teilweise in kleinen Eiclissern gereift.
Rot 2003 CABERNET SAUVIGNON Colli BologneisDOC ..........cccceeeeineeee 7,90
028-03 Intensive aber unaufdringliche Entnuancen. Cabernet-typische Nase;
jung aber fein. Paprkad Krauternoten, saubere Frucht.
Rot 2003 CABERNET SAUVIGNON Colli Bolognesi DOC ,Riserva“ ......... 11,30
028S-03 Ausgelesene Trauben. DraieJahgerung in Allier-Barriques. GrofRe Struktur,
Dichte und Wéarme. Bidmjf\t})alette: getrocknete Blumen, rote Beerergupfien,
Zimt, Lakritz, Wachalded Vanille. Zu kréaftigen Nudel- und Wildgeriamte
Rot 2005 MERLOT Colli Bolognesi DOC.........c.ccccveveeeeiiiiiiiiiieee e eeciveeeee 7,20
027-05 Nur im Stahl ausgebaut. Rtigcund wirzig in der Nase. Weich und siffig.
Rot 2005 MERLOT Colli Bolognesi DOC ,Riserva’ ..........cccccuvieeeeieeeennnnns 10,90
027S-05 Mindestens 12 Monate im &leidolzfass gereift. Fillig, fruchtig, wiirzig.
Azienda Agricola MONTE delle VIGNE — Ozzano Taro (FR)
Weild 2007 MALVASIA ,CALLAS" e 14,90
357-07 Frisch und fruchtig, lei@rbmatisch und mineralisch, sehr elegant.
Rot 2006 Monte delle VigNe ROSSQ.....cccieiiiiiis weeeaiiiiiee e 7,90
358-06 Aus Barbera und Bonarda-Be Elegant, trocken, weich, nuancenreich.
Rot 2005 NABUCCO Colli di Parma.......ccuueeeieiiiieiieeeeeieeee e 15,90
359-05 Intensives Rubinrot; an der Nase reife Beeren, Naond Leder; am Gaumen
fruchtig, warm, rundgrimonisch und weich.
Weill 2006 MALVASIA DOICE .....ovveiiiiiiiiiiiieie et 7,90
357-06 Frisch und fruchtig, aronsath und weich. Ideal als Aperitiv oder zu Nachtisch

TOSKANA

Fattoria CASA ALLE VACCHE - S.Gimignano (SI)

Weil3 2006
175-06

Wei3 2003
176A-03
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VERNACCIA di S. Gimignano DOCG............ccccuuieeiieeeeaiiiiiiieen. 6,40
Feinduftender, weiniger Garum Geschmack trocken aber ohne jede Hérte,
frisch und fruchtig.H8gut zu Fisch und zu Pasta.

VERNACCIA di S. Gimignano DOCG ,, @ocus " - ,, Barrique " .12,30

Die Barrique-Version hat sghones und angenehmes Bouquet, mit Vanille-
und Mandelténen; am @an fruchtig und delikat,weich und elegant gleidize
Probieren Sie ihn zudvessfriichten, zu frittiertem Gemise und zu Geflligel



Toskana

Rot 2002 AGLIENO Rosso Toscano IGT -, BAQUE " ........ccoovvuiviiereneeennn. 10,20

179-02 Sangiovese im Barrique abage Elegante Struktur, saftig, frisch und trocken.

Rot 2006 CHIANTI COLLI SENESI DOCG ......cuuviiiiimiiiniiiniinnnininnnnanenenens 6,40

177-06 Lebendiges Rubinrot, weinigd intensive Nase; Frucht und Kraft am Gau-
men, schdne Struktud feine Tannine. Tolles Preis-Qualitatsverhaltnis!

Rot 2003 CHIANTI COLLI SENESIDOCG 1,5 LMagnum..........cceeeeeeeeen. 13,90

177M-03 Fir “Feste" mit Freunden, diptimale Flaschengrofie.

Rot 2004 CINABRO CHIANTI COLLI SENESI - , Barrique ” ................. 12,90

178-04 Die Trauben fur diesen inrBgue gelagerten Chianti stammen aus der besten
Lage des Weinguts: teramentvoll, warm, fruchtig und preiswert!

Dess VIN SANTO . coeiiiiiiiiiiiiiiiiiis s nrnse s e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaaaaaees 17,90

180-97 Bernsteinfarben, alkoholesdtase, intensiv und kraftig; am Gaumen schéne
Harmonie zwischen SilBlephol und Séure und langes, warmes Finale.

Dess VIN SANTO 0,375-L FlasChe.........ccvvvvvviiviiiiiiiiiccccnnn 12,90

180A-97 Die kleinere Flaschengrdflee gute Alternative.

Fattoria di PETROIO - Quercegrossa (Sl)

Rot 2005 CHIANTI CLASSICO DOCG......cccieiiiiiiiiiiiiieeeee e 11,20

164-05 Lebhaftes Rubinrot, typisCiéanti-Nase mit Blumenaromen und Waldfrichte-
noten; voll, rund, eded, jugendfrisch.

Rot 2006 POGGIO AL MANDORLO IGT ..ocoiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeee e 7,90

164A-06

Rot 2004 CHIANTI CLASSICO DOCG ,, Riserva” .........ccccueeeeeeeeeiinainens 21,90

165-04 Granatrot, weiniger Duft, lddm Hintergrund; trocken, dicht, kraftige Struk-

tur, wohlschmeckend badmonisch.

Castello di VERRAZZANO - Panzano (FI)

Rot 2004 VERRAZZANO ROSSO IGT...uuuuuiiiiiiiiaieae e 5,90
162-04 Rubinrot, fein-fruchtigeskBtt; ein leichter, harmonischer und suffiger Wein.
Rot 2004 CHIANTI CLASSICO DOCG .....uuiiiiiiiiiiiiiiaae e 10,90
160-04 Ein Klassiker unter den Chialassici!

Rot 2004 CHIANTI CLASSICO DOCG ,, Riserva” (Limitiert) .................. 21,90
161-04 Dunkelrot, fruchtig, weinig mit schénen Holznotender Nase; gro3e Struktur

und gleichzeitig sedinf Saubere Frucht, feinkérniges Tannin, Muskeld u
Eleganz. Passt hervgemad zu allen kraftigen Speisen.

Rot 1990 CHIANTI CLASSICO DOCG ,, Riserva” (Limitiert) .........c......... 48,57
161-90
Rot 1988 CHIANTI CLASSICO DOCG , Riserva” (Limitiert) ................... 65,96
161-88

Azienda Agricola LA RASINA — Montalcino (SI)
Rot 2006 ROSSO di MONTALCINO DOC........cciuiurimiinirrenrinennenescenssseneens 13,98

052-06 Rubinrot, schéne Difte varldileeren; am Gaumen fruchtig, warm, schdne
weiche Tannine, Elegand Lange. Perfekt ist der Einsatz des Holzes. Gut
gemachter Rosso di Mtmiho mit feiner Struktur.
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Toskana

Rot 2003
054-03

BRUNELLO di MONTALCINO DOCG  ....coovvieeeiiieeeeineee s 32,90

Feiner Brunello, mit schéencht- und Holznuancen, angenehm weich und
elegant. Schon ist date Preisleistungsverhaltnis.

Azienda Agricola LE POTAZZINE - Montalcino (SI)

Rot 2005
234-05

Rot 2002

236P-02

Dess 1999
237-99

ROSSO di MONTALCINO DOC......cciiiiaaiiiiiiiiiiieeae e 14,50
Rubinrot mit granatroten Reéin, schone Aromen von Himbeeren- Kirsche;
groRe Flle, schones&kt, zarte FruchtsiiRe, ein Hauch von Holz, walkli

in Wein der Extra-Klasgbenso als einer der Besten von MONDO geschétzt.
BRUNELLO di MONTALCINO DOCG (Limitiert!) ..............c.... 29,50
Ein Brunello, reich an Frudieme, mit schénem, stiRem Tannin. Eine herr-
licher Wein fur die krae der guten Weine.

VIN SANTO 0,375-L Flasche..........ccccocviiiiiiiiiciic e 13,98

Bernsteinfarben, warme Nagesamonen oxidierten Noten; warm, weich, fast
cremig, harmonisch walikat. Ein edler Dessertwein.

Fattoria POGGIO ANTICO - Montalcino (Sl)

Rot 2006
170-06
Rot 2001
171-01
Rot 2001
172-01
Rot 2001
172 M-01
Rot  95-97
171 J-95
Rot 2001
173-95
Rot 1995
172-95
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ROSSO di MONTALCINO DOC.....ccoivieiiiiiiiiiiiieeee e 19,50
Dieser Rosso wird mit denselQualitatskriterien wie der Brunello erzeugt.
Dabher ein schoner frilmdtonter, warmer und eleganter Rosso, der sich seh
ausgewogen zeigt.

ALTERO (Brunello der nur 2 Jahreém Fal3 gelagert wird) bocG . 39,—
Altero ist ein Brunello, daiher aus den Holzfassern herausgenommen wird.
Das Ergebnis ist einilimit feinerer Struktur, weniger Gerbséaure als ein
Brunello, und dadurdbganter, angenehm schlank und leichter zu trinken.

BRUNELLO di MONTALCINO DOCG .....ccooviiieeiiiiieeiiiieeeees 37,90
Dieser Brunello Uiberrascht harrlichen Aromen von Waldfriichten, Rumtopf
und Veilchen. Am Gaumeist er eine intensive und feine Fruchtbetonung

auf, sowie Leder undbdla Beeindruckend ist das elegante Zusammenspiel
von Kdrper, Séaure urrddht; Eleganz und Finesse auch durch die zartemiree.
Optimal zu allen Fldigerichten und zu reifen Kase.

BRUNELLO di MONTALCINO DOCG Magnum Holzkiste......... 89,—
Echte Sammelflasche, groRerghaty, extrem limitiert.
BRUNELLO di MONTALCINO DOCG 3 Lit er Holzkiste .......... 195—

MADRE IGT ROSSO0....ccttiiiiiiiiiiiiiiieieee et e e 29,50
Cuvée aus 50% Sangiovese,G@8ernet Sauvignon. Zunachst getrennte
Vinifizierung fur 18 Mate in 500-L Holzfassern, weitere 8-monatige Hiese
reifung. Mit diesem Weidchte Poggio Antico in die Region der ,Super-
Tuskans* aufsteigerg Biesonanz auf der Vinitaly 2003 war hervorragend!

Ein intensiver rubineotWein mit violetten Reflexen. Im Mund ist er extr

dicht und weich mitguStruktur. Wegen seiner langen Reifung kann man
diesen Wein bereitdftiinken, aber auch lange lagern.

BRUNELLO di MONTALCINO DOCG ,, Riserva ” (Limitiert!) ..49,80

Dieser Wein verfiigt Uber enel3e Tiefe, Eleganz und mit einem enormen
Alterungspotential. Eielungener Ausnahmejahrgang!



Toskana-Marken

Tenuta BAIOCCHI - Montepulciano (SI)

Rot 2004 ROSSO di MONTEPULCIANO DOC........cccvvieeeiiiiiiiiiieeeeeeeeeenen i ,50
166-04 Dunkles Rot, fruchtige Kimsoten an der Nase mit Erinnerungen an Lakritze;
am Gaumen eine Explosion Fruchtaromen, feinkdrnigeTannine, schdne
Textur, samtig unddhgleichzeitig, schdnes, anhaltendes Finale. Hipe®
Preis-Qualitats-Verhiigt !
Rot 2004 VINO NOBILE di MONTEPULCIANO DOCG .......cceevvvvvveeenens 14,30
167-04 Rubinrot, schéne Vanilled itirsch-Tone in der Nase; am Gaumen voller
Kraft und Feinheit, lszdund Tabakanklange eingebunden in einer schonen
Frucht. Er zeigt Elegaimd Harmonie trotz der kraftigen Struktur.
Rot 2003 VINO NOBILE di MONTEPULCIANO , Riserva” DOCG ........ 18,50
169-03 Eine Riserva mit noch inteeren und sauberen Fruchtaromen und Diiften
Das Preis-Leistungs\tiis ist ausgewogen. Wir kdnnen lhnen diesen Wein
nur empfehlen!

Tenuta FARNETA - Sinalunga (SI)

Rot 2005 CHIANTI COLLI SENESIDOCG.....cccciiiiiieeeeieeeeie e 6,40

055B-05 Rubinroter Wein mit Veilchéfgldbeeren in der Nase. Frucht und Tannine
gleichermafRen am Gauri#m schoner Chianti fir diesen Preis.

Rot 2005 BENTIVOGLIO (Sangiovese) IGT.......cccvviiiieeeiiiiiiiiiireeeeeeseeiinns 9,50

055-05 Schone Nase von WaldbeeardrVanille; am Gaumen weich, harmonisch.

Feine Frucht mit elegemHolznote. Fir uns der Wein mit dem besten Preis
Leistungsverhaltnis aes ganzen Toskana.
Rot 2003 BONGOVERNO (Sangiovese) IGT........cccccevveeeiiiiiiiiiiiereeeeeeee 25,90

056-03 Waldfriichte, Leder und Tabak an der Nase; im Mwgigtzr einen kraftigen
und eleganten Korpet Rrucht; Holz und Tannine sind perfekt balanciert.
Gut zu Fleischgerichten

Cantina Cooperativa del MORELLINO di Scansano - Scasano (GR)

Rot 2006 MORELLINO di SCANSANO DOC , Rogjiano “..........cccccvvvneenn 7,90

050-06 Rubinrot; sehr angenehmesHtiges, weiniges Bukett, am Gaumen weich und
rund, frisch und fruichtfast kirschartig. Trotz des jungen Alters sohaibge-
rundete Tannine.

Rot 2006 MORELLINO di SCANSANO DOC ,, Vignabenefizio “................ 8,90

051-06 Rubinrot; konzentrierte 2{find Aromen in der Nase; fruchtig, fast seidig,
intensiv und harmonisgthGeschmack, mit schénem Finale. Gut zu Fleisch-
gerichten und Kase.

MARKEN
Azienda Agricola CONTI DI BUSCARETO - Ostra (AN)
Wei3 2007 VERDICCHIO dei Castelli di JeSi DQ..........cccocveiivieiiiiiiiennn 6,90
045-07 Ein Verdicchio mit schonguiur, mit Fille, Fruchtigkeit, Mineralitat
und elegantem Mandg&aiy.
Rosé 2006 ROSA MARCHE IGT.....ciiiiiiiiieiiiiie e eiieeeesiiee e ee e e seeeeeeanieeeens 6,90
365-06 Aus Lacrima-Trauben. Kraftige rosarote Farbe, fastirot; fein und intensiv nach

Rosen duftend. Im Gesatk fruchtig, weich und frisch. Passt hervorragend
Krustentieren, zu Geevissspeisen oder als Aperitif.
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Marken

Rot 2006
366-06

Rot 2006
367-06

CRIMA MaICHE IGT ..ottt 7,20
Aus Lacrima-Trauben. InteasiRubinrot, kraftige, fruchtige Nase. Am Gaumen

muskulds und fruchtig mit dichtem Strukéoer gleichzeitig fein.

LACRIMA di MORRO d'ALBA DOC  .....ooiiiiiieiiiiiiiieieee e 8,90
Tiefes Dunkelrot mit Purpdilegen. Bouquet nach Rosen und dunklen reifen Kersc
Im Geschmack wirkt arrhonisch zwischen, Frucht, Séure und Alkohol.ednStruktur
ist er delikat und feten weichen und samtigen Abgang bei einer angeael.édnge.

Azienda Agricola STROLOGO - Camurano (AN)

Rot 2006
240-06

Rot 2004
240 R-04

Rot 2004
240D-04

Rubinrot, weinig und duftign Gaumen wirkt er fruchtig, reinténig, warm,
voll, dicht, mit uneietliem Abgang. Ein gut gemachter Rosso Conero mit
einem auRergewdhnliiemsiven Geschmack.

Aus der besten Lage der Wegebeon Signor Strologo kommt dieser Riserva.
Intensiv und kraftigydugleichzeitig elegant und faszinierend, unendtlich
Abgang: Viel Wein fienig Geld! Leider sehr limitiert.

Der beste Wein von StrologoMbnate im Barrique, weitere 12 Monate
Flaschenreifung. Voofgem Korper, sehr reife Fruchtnoten, wiirzig, anisw,
geschliffene Tanningglaublich nachhaltig.

Azienda Agricola VALLEROSA-BONCI - Cupramontana (AN )

WeiR 2004
047-04
WeiR 2006
047-06

Weil3 2005
046-05

Rot 2005
048-05

VERDICCHIO dei Castelli di Jesi DOC,, S. Michele “ ................ 11,50

VERDICCHIO dei Castelli di Jesi DOC,, S. Michele “ (Limitert!) 11,90
San Michele ist vielleichs deeste Produkt der Bonci. Direkt aus dem gleich-
namigen Weinberg stamgfie Trauben, die einen Wein mit intensivem, fein-
aromatischem und fldesa Bukett ergeben. Am Gaumen wirkt er feinfrughtig
harmonisch, intensastfcremig3 Glaser Gambero Rosso fir diesen Jahrgang!

VERDICCHIO dei Castelli di Jesi DOC,, Le Case “ , Barrique ” 11,90
Im Barrique verfeinert. Die flie Weinsorte typische Fulle und Weiche ist hier

durch die kurze Lagegum Holzfass noch eleganter, harmonisch, rund,
nuancenreich und miendlichem Abgang.

Aus 100% Montepulcianotrauligie Farbe des Weines ist ein tiefes
Rubinrot. In der Naggig man Anklange an Tabak, aber auch grinem
Pfeffer und PfefferneinAm Gaumen prasentiert er sich weich und mit
schonen Tanninen. Beaier Wein fur alle kraftigeren Fleischsorten mit
Sol3en oder gegrilltel@iseh.

Azienda Agricola FIORINI - Barchi (Pesaro)

Weil3 2006
386-06

Weil3 2005
387-05
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BIANCHELLO del Metauro DOC ,, VignaS. llario “ .................... 5,20
Zart blumig ist das Buketisdh, angenehm fruchtig und delikat ist er am
Gaumen. Wir empfehtenzu Fisch, insbesondere zu Grigliata mista, aber
auch zu jungen Kéasesodnd zu Gefligel.

BIANCHELLO del Metauro DOC ,, Campioli “ ..........ccccceeeeeennnns 7,90

Der CruCampioli ” erweist noch intensivere Aromen und Biifbd eine
gute Komplexitat. Beidich ist das sehr gute Preis-Qualitatsverhaltnis!!



Rot 2006

388-06

Marken-Umbrien

Fattoria MANCINI - Pesaro

Weil3 2006
040-06

Rot
042-05
Rot
038-04

2005

2004

Rot 1999
044-99
Rot

039-01

2001

SANGIOVESE Colli Pesaresi DOC Siri0 “  ...vvvieeiiiiiiiiiiieneeed 6,50
100% Sangiovese aus den éfarfkruchtig und dicht. Schon zu trinken.
RONCAGLIA DOC(aus Pinot Nero Trauben!).........cccccceeeeeiiiinnns 7,98

Aus Pinot Nero- und Albaaelis handelt sich um einen faszinierenden Weif3-
wein mit feinen Duftémomen und grof3em Charakter.

SANGIOVESE Colli Pesaresi DOC..........ccoooiiiiiieiieeeieeiiiieeeen 9,50
Frischer, fruchtiger, unkdimjerter und suffiger Rotwein fur jeden Tag.
FOCARA Pinot Nero IGT - , Barique “ ... 21,50

Weiche und Finesse, Frucit Hleganz: einer der besten italienischen Pinot
Nero-Weine Uiberhaupt!

BLU IGT , Barrique “ (sehr limitiert!)
Aus Ancellotta- und PinotdN&rauben. Ein Wein voller Kraft, Frucht und Elega
IMPERO Pinot Nero SELEZIONE IGT - , Barrique “ ............... 34,50

Weiche und Finesse, Frucit Bleganz. Ein groRartiger Wein fur den
“Corriere della Sera™,..beeindruckend und einer der 10 besten Weitieriga

Az. Agricola FIORANO—Cossignano (Ascoli Piceno)
Aus biologischem Anbau !

Weil3 2007
205-07

Rot 2006

206-06

Rot 2005

207-05

PECORINO ,Donna Orgilla* Marche Bianco IGT.(ab Mai)......... 10,90

Charakteristische strohgdfagbe mit delikatem Bouquet. Elegant, vollmundigt
gutem Korper.
SANGIOVESE Marche ROSSO IGT........ccocveiiiiiniiciiiccic e 6,90

100% Sangiovese Weichgugehdliche Frucht verbinden sich in diesem Wein zu
angenehmen Duftnoterd saromen. Man kann den Wein einfach nur geniefen
erfreut aber auch demwbhnten Gaumen.

TERRE DI GIOBBE Ro0sso Piceno DOC.............cccoevevviiiiiiiennnn, 10,90

Azienda Agricola SAPUTI - Colmurano (MC)

Rot 2006

022-06

Rot
021-04

2004

Rot 2001

021C-01

ROSSO PICENO DOC , Monte Neretd ... 5,98
Cuvée aus 50% Montepulciamat 50% Sangiovese-Trauben. Rubinrot, weiniges,
charakteristisches Btikieocken, schmackhaft, harmonisch mit Beerenamom
ROSSO PICENO DOC , Castru Vecahh“ .............cceeeevvvvnenenenn 0,90
65% Montepulciano 35% Sawege. Im Barrique gelagert. Tiefes Rubinrot,
intensive und wiirzigesdl mit schonen Vanillenuancen; im Geschmack warm,
rund, voll, mit Ledemd Tabakanklangen, Waldbeeren und gut eingebunden-
em Holz: viel Wein fiienig Geld!

Marche Rosso IGT ,ABATE PALLIA® ......ccooivieieeeieiiieeeee e 16,50
Merlot— und CabernettraubenbiRrot, weiniges, charakteristisches Bukett. EaTk-
ener, schmackhafter badnonischer Wein mit intensiven Beeren- und Kirsc
aromen. Ein kleiner Aoree aus den Marke raumhaft!
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Umbrien-Abruzzen

Rot 2004

071a-04

Rot 2004

UMBRIEN
Azienda Agricola ANTONELLI - Montefalco (PG)
BAIOCCO UMDBIa IGT ...uiiiiiiieieei e 6,90
Feiner Sangiovese, weich kiea¢ voll und fruchtig .
MONTEFALCO ROSSO DOC........cuuiiiiiiiiiiiiiiiiieeee e 10,90

071-04

Rot
072-03

2003

Rot
073-04

2004

Rubinrot, fruchtige Nase amgenehmen und leichten Harznoten; im Ge-
schmack, fruchtig, &en, kraftige Struktur mit langem-sauberen Abgang.

SAGRANTINO di MONTEFALCO DOC
Tiefes Rubinrot, fruchtigelunirzige Nase; am Gaumen Konzentration von
Frucht, vor allem Pftaen, schone Holznoten, feinkdrnige Tannine, beein-
druckende Harmonie. Buper-Wein mit grol3em Potential.

SAGRANTINO di MONTEFALCO DOC Pas#o 0,375-L............ 23,90
Rubinrot, fruchtige Nase amgenehm leichten Harznoten.

Azienda Agricola FANINI - Petrignano del Lago (PG)

Weil3 2006
077-06

Rot
076-00

2000

Rot
078-01

2001

,ROBBIANO" Chardonnay dell Umbria IGT - Barrique - .......... 13,90
Intensive fruchtig-florealas¢, ausgewogener trocken-frischer und nachhaltiger
Geschmack. Zu Vorspeibésch und Krustentieren und hellem Fleisch.
MORELLO Colli del Trasimeno Ross®OC - Barrique -
Aus Sangiovese- und Canaioéntben. Rubinrote Farbe, intensives, nach-
haltiges Bouquet, neh@nen Erinnerungen an Vanillenoten; weich, ge-
schmeidig, harmonisém Gaumen viel Frucht, Weiche. Langer Abgang.
.VIGNA LA PIEVE" Sangiovese dell'lUmbria IGT ..........ccc.eeee... 12,90
Weiniger Duft, trockener leglrunder und ausgewogener Geschmack.

Feines Tannin. Zu kigdéten Suppen, Nudel- und Fleischgerichten und ifat W

Az.Vinicola GORETTI — Pila (Perugia)

Weil3 2007
280-07

Rose 2006

282-06

Weil3 2007
283-07

Weil3 2007
284-07

Wei3 2001
284A-01

Rot
285-03

2003

32

FONTANELLA UMBRIA BIANCO IGT .ovviiiieiieiiiee e 4,50
Feiner, unkomplizierter Weddwaus Trebbiano-, Malvasia- und Garganega-
Trauben. Passt gut pusgeisen, Fisch- und Nudelgerichten.

FONTANELLA UMBRIA ROSATO IGT ... 4,98
Siiffiger und eleganter Rase $angiovese- und Montepulcianotrauben, passt
sehr gut zu Vorspeigénistentieren und zur Brotzeit.

GRECHETTO Colli Perugini DOC..........ccoeiiiiiiiiiiiiiieae e 5,90
Fein duftender, weiniger Gdruim Geschmack schlank und elegant. Passt sehr
gut als Aperitif, zuddél- und Fischgerichten und zu Geflugel.
CHARDONNAY Colli Perugini DOC...........cccoooviuiiiiieeeeee i 5,90
Intensives feines Bukettviamd wirkt er frisch und weich, aber nicht fett.

Sehr gut zu Proscithelone.

GRECHETTO DOC ,ll Moggio” -, Barrique ” .......cccceeveeeerennn 9,98
Im Barrique ausgebauter Gretthdrisch und trotzdem sehr weich, fast cremig
mit schdnen Réstno&shr gutes Preis-Leistungsverhaltnis.
L’ARRINGATORE IGT -, Barrique ”

Feiner Rotwein, mit Kraft uMgiche, vollmundig und komplex. Cuvée aus
Sangiovese, Merlot, kpulciano und Ciliegiolo. Hervorragend zu Wild und
kraftigen Gerichten.



Abruzzen-Latium

ABRUZZEN

Azienda Agricola MONTORI - Controguerra (TE)

Rot 2006 MONTEPULCIANO d‘Abruzzo DOC .......ccooeeiiiiiiiiiiieeeeeeeed 5,65
184-06 Tiefes Rubinrot, weinige &dsocken, voll, schéne und saubere Frucht,
intensiv und kréaftig.
Azienda Agricola SAN LORENZO - Castilenti (TE)
Weil3 2007 TREBBIANO d'Abruzzo DOC ,Siri0" ......ccoeeeeeiiiieiiiieeeeeeeeeee 5,30
326-07 Fein-fruchtig, angenehmigiiféicht mineralische Note.
Hervorragendes Preisatatsverhaltnis.
Rot 2006 MONTEPULCIANO d'Abruzzo DOC ,Siri0” .........cevvvvvvvvvennnnnnnnnn 5,40
325-06 Intensives Rubinrot miteft@n Reflexen. Reiches und nachhaltiges Bukett.
In der Nase spurt mdlaimen und Waldfrichte. Weicher, ausgewogener und
nachhaltiger Geschmaidgentes Tannin. Zu kréftigen Vor- un
Hauptspelsen, Saland Gchinken, reifen Kéasesorten und gegrilltem Fleisc
Rot 2004 MONTEPULCIANO d'Abruzzo Coll. Teramane DOCG ,Oinos". 15,90
Intensive Nase nachrBipeeren und anderen schwarzen Friichten, abgerundete
Tannine, reichhaltigélle im Mund, lang anhaltend.
Rot 2004 MONTEPULCIANO d'Abruzzo DOC - Riseva - ,Escol” ............. 25,90
325A-04 Diese Riserva ist ein Hohepdek Weingutes. Potent, kraftig, doch weich

und elegant. 12 Monateeuen Barriques gereift. Passt zu rotem Fleisch,
Salame und ganz hemgend zu den kréftigen Speisen der Abruzzen.

LATIUM

Azienda Agricola Casale del Giglio - Nettuno (Roma)

Weil3 2006
221-06

Weil3 2005
221A-05

Rot
222-04

2004

Rot
223-05

2005

Rot
223A-05

2005

Rot 2004

SATRICO LAZIO IGT ..ottt 6,20
Aus Trebbiano, Chardonnag 8auvignon. Blumig ist das Bukett; frisch, ange-
nehm fruchtig und dalilst er am Gaumen. Extrem feiner Weil3wein mérain
Super-Preisleistungéédtnis!

ANTINOO IGT ,, Barrique ”

6-8 monatiger Barriqgueaush@®®o Chardonnay und 34% Viogniertrauben.
Ein heller strohgelb&kein mit grinlichen Reflexen. An der Nase eIe%a'mt,
intensiven Aromen esajter Fruchte, sehr einschmeichelnd. Langer harsubrr
Abgang. Bereitetiedemintrinker Freude.Zu Pasta- und ReisgerichtenHisith,
sowie zu hellen Flesmtten, Braten und naturlich auch zu frischem Kése.

PETIT VERDOT LazZio IGT ...ccviiiiiieiiieiiit e 12,90

Die Selektion "Vigna Grandegigt noch intensivere Aromen und Diifte und
eine bemerkenswerte pleritat. Aus Petit-Verdot-Trauben gewonnen, deren
Duft an Brombeeren egrt. Spate Bordeauxsorte mit samtigen und suf3en
Tanninen, die sich d@hen der kleinen Eichenfésser verbinden, in deleen
Wein reift. Ein sehttesi Preis-Qualitatsverhaltnis!!

SHIRAZ LAZIO IGT...ciiiiiieiee ittt 9,60

100 % Shiraz-Trauben. NigéiHektarertage und eine

sehr sorgféaltige Vikétion heben seine charakteristischen Eigenschaften
hervor: ein Zusammeabpus Waldfriichten und Gewdirzen mit weichen und
samtigen Tanninen. Bairaz wird einige Monate in kleinen Holzfassers-au
gebaut und schliel3hsaiReifeprozess in der Flasche ab.

MERLOT LazZiO IGT ..iviiiiiiiiieeiie ettt 8,90

Intensives Rubinrot. An desé&and im Gaumen intensives Bouquet von Wald-
frichten zu finden.rFein gebunde Vanilletdne zeugen von der Reifuktginen
Eichenfassern. Fein edignmte, elegante Tannine. Ausgewogen, mit ezregeh
und anhaltenden Abgafigallen Fleischgerichten und reiferen Kasesorten.

MATER MATUTA LaZio IGT ...ooviiiieiiiieiiie e 24,90



Latium-Apulien

Azienda Agricola MOTTURA - Civitella  Aus biologischem Anbau!

Weil3 2005
245-05

Weil3 2005
245A-05
Weil3 2003
246-03

WeilR 2004
247-04

Rot
248A-05

2005

ORVIETO DOC SECCO.....uuiiiiiiiiiieeeeeeeiiiieeeeeeeiiis e e e eeeaeasiaaeeeaenens 6,90

Strohgelb mit goldenen Refiefeinduftig und weinig zugleich; im Geschmack
suRe Frucht, trockeeschmeidig, nachhaltig, viel Struktur und Eleganz.

ORVIETO DOC AmMabile.......ccoiiiiiiiiiiiieeeeeeeee e 6,90
Im Gegensatz zum Orvieto seeddigt er liber mehr RestsifRe.
GRECHETTO IGT ,, Poggio della Costd ........ccceueeeeeeeeeiiiiiiens 9,50

Aus Grechetto-Klonen “Pogdélla Costa”. Strohgelb, aromatische Nase: am
Gaumen trocken, gesatiigeind vielfaltig, mit einer sehr harmonischenu®tur.
GRECHETTO IGT , Latour a Civitella " -, Barrique ”
Goldgelb, feine Vanille uneudlumen in der Nase; im Geschmack seidig,
cremig, unglaublicherkenie zwischen Holz, Frucht und Kérper, schéne
Rostnoten. Ein echtessiérwerk eines Grechetto mit Edelholznoten.
CIVITELLA ROSSO IGT uiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 8,98

90% Merlot-, 10% Montepulciah@auben. Intensives Rubin; Kraft, Dichte und
gleichzeitig siffigeuBtur, schdne Frucht, sauberes Holz: sehr zu ehbgié

APULIEN

Azienda Agricola CONTI ZECCA — Leverano (Lecce)

Rot
031-05

2005

Rot
032-05

2005

Rot
034-05

2005

Rot
035-04

2004

Rot
035A-02

2002

Rot
036-03

2003
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ROSSO del Salento IGT , Donna Maia " ..........cccceeeeriieieeiineenn 5,20
Aus 70% Negroamaro plus Sargse, Malvasia Nera sowie Montepulciano.
Rubinrot, das mit zumeimder Reifung immer mehr ins Granatrot tibergeht.
Volles Bouquet, dichtddruchtig. Im Geschmack samtig und trocken. Zu
kréftigen Gerichten wat allem: unschlagbar zu Wildgerichten.
NEGROAMARO R0SSO DOC.......ccoiiiiiiiiiiiiiiiiiieeieeeeeeeeeeeeeeeeees 5,98
Aus 85% Negroamaro und 15%eaen Rebsorten. Rubinrot mit granatroten
Reflexen. Warme undatte Nase nach reifen Beeren. Im Geschmack weich,
trocken und nachhalfg. Pasta, Grillgerichten und zu wirzigen Kasesorte
PRIMITIVO del Salento IGT ,, Zinfandel “ ..........ccooovveiiiiieiiiins 7,40
Aus mindestens 85% Primifixexditionelle Rebsorte aus Apulien). Intensive
rubinrote Farbe, feinthtiger Duft; gut strukturierter Korper, weich uige-
haltvoll. Zu reichhalén Vorspeisen, dunklem Fleisch & reifem Kése.

SALICE SALENTINO DOC ,, Cantalupi”
Aus 80% Negroamaro und 20%vka Nera. Rubinrot mit Granatreflexen,
intensiver warmer Duiétch reifen Friichten, guter ausgewogener Korper.

Zu Fleisch und Wild.

SALICE SALENTINO DOC ,Cantalupi” - Riserva -.................... 8,98
12-monatiger Ausbau in Eiclwrfédssern. Markanter, aber ausgewogener Korper.
Anhaltend und lang itvgAng. Zu kraftigen Gerichten und zu kraftigem Kase
NERO del Salento IGTLIMItiert!) ........cccooovviiiiiierieeeeeeiiiieeee 24,—
70% Negroamaro & 30% Cabe®atvigon. Die 3 Glaser vom Rosso wurden

ihm zu Recht verliehdarrliches Bouquet von Waldfriichten mit komplexem
Korper und schon eingsilenem Tannin.



Apulien-Kampanien

Azienda Agricola D’ALFONSO del SORDO (Lecce)

Weil3 2007
364-07

Rose 2007
361-07

Rot 2004
362A-04

Rot 2002
363A-02

BOMBINO Bianco IGT ,Catapanus” (A April) ....ccocevveeveeeeenninnd 6,50
Strohgelbe Farbe. Bouquehnanis, Ananas und Banane. Trockener, aber zu-
gleich fruchtiger Geswdick mit frischer und -saftiger Struktur. Perfelg a
Aperitif, zu Krusteméa und Fisch, sowie Gemuse und Pizza.

SAN SEVERO Rosato DOC ,Posta Arigno” (ab April) ............. 5,90
Aus Montepulciano und Savege, Korallen-Rosa . Duft nach Granat-

apfel und Veilchen. @aumen schdne Tone von Bittermandeln, gute Struktur
Geeignet zu Fischsupe,.angusten und Lachs, und hellem Fleisch.

PUGLIA R0SSO IGT ,MONEIO”........ooiviiiiieiiiiiie e, 7,90
Cuvée aus Montepulciano- uabeinet Sauvignon-Trauben. Voll im Geschmack,
weich und ausgewogen ejngebundene Tannine.

CABERNET SAUVIGNON IGT ,Cavadel R" ......cccceeveieernnnnd 19,50

100 % Cabernet Sauvignon. haygin neuen Barriques. Konzentriert und
harmonisch mit langebgang. Zu dunklem Fleisch und reifem Kase.

Azienda Agricola VINOSIA - Guagnano (Salento)

Weil3 2006
013-06

Rot 2006
014-06

Rot 2006
015-06

SALENTO Bianco IGT ,Essenza di MANASIA” ......ccoovvivneeeennn. 7,40
Aus Verdeca- und Malvas@nba-Trauben. Strohgelb mit griinen Reflexen.
Duftiges Bouquet nactii€ern und Lindenbliten. Eleganter Geschmack nach
exotischen Frichtemdar Abgang. Als Aperitif und zu Antipasti und Keasieren.
NEGRAMARO IGT ,Essenza di Negrama” ...........cccccvveveeeeennn. 7,98
Satt, tief und voll, mit8isnd Struktur. Warmer Duft von reifen Beeren, Gassd
Pflaumen. Weicher, fritiger Geschmack. Vollmundig im Finale. Zu allerupia
gerichten auf Fleischizasowie gegrilltem Schwertfisch mit TomatensoRRe.
PRIMITIVO IGT ,Essenza di Primitivo”
Wirziges Konzentrat mit$e#n RestsifRe. Intensiv fruchtig, fast wollUsta@yuminds
und Uppig. Am Gaumembachmeckend und fruchtbetont, mit schénen Kirsnol-
Beerenaromen. Zu kgi#fti Fleischgerichten, Braten und Lamm

KAMPANIEN

DE FALCO VINI - San Sebastiano al Vesuvio (Neapel)

Weil3 2006
005-06

Rot 2005
006-05

Rot 2002
004A-02

GRECO DI TUFO DOCG

Strohfarbenes Gelb, das@mn®nlicht golden erscheint. Einzigartiges Aroma vo
Mandeln und Zitrusfrimh, mineralischer und trockener harmonischer Gesatk
Einer der weltweit gaftesten Weine. Unschlagbar zu Fisch und Krustemtie

AGLIANICO del Beneventano IGT.........cccooeveeveveiiiieeeieieeeevieeeennn i , 20
Schones Rubinrot, milder elegjanter Duft nach roten Friichten, samtig troeken
Geschmack mit maRvalirearen Tanninen. Zu Fleisch- und Grillgerichtamduzu
Wild. Unbedingt einerr@te vor dem Servieren 6ffnen!

TAURASI DOCG......cciiiiiiiiiiiiiieieieieeeeeee s 18,50
Einer der besten Rotweinedte. Sehr langlebig mit muskuldser Struktur.

Fruchtiger und wirziggeschmack mit langem Finale. Zu rotem Fleischd Wil
und reifen Kasesorten.
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Basilikata-Sizilien

SIZILIEN

Azienda Agricola FEUDO MONTONI Cammarata (Agrigento)

Rot
370-05

2005

Rot
371-05

2005

NERO D’AVOLA DOC -, Barrique “ ........ccoceeevereeennneeeenneeen 10,50

8 Monate Barrique, 4 Monakéaschenreifung. Im Glas intensiv rubinrote Farbe
mit leichten violettReflexen. Sein Duft ist komplex mit den unterséhblesten
Fruchtnoten zu dem sighizige Noten beimischen. Der Geschmack ist arfgene
und weich, fast einsefahelnd mit dem Richtigen MalR an Tanninen.

Ein schdner Wein zemlFleischgerichten und auch zum ,so trinken*.

NERO D’AVOLA DOC ,, Selezione Vruara “ -, Barrique
12 Monate Barrigue und 6 Menilaschenreifung . Aus der besten Lage der Wein-
berge handverleseremstv rubinrote Farbe mit violetten Reflexen. Inft2ine
Mischung aus roten Beeund Kirsche, vermengt mit dem Duft von Roseebliihd

Vanille. Weicher Geselsknmit guter Struktur und langem harmonischem Abga
Ausbalancierte und wkeidannine. Zu allen kraftigen Fleisch und Wildgetén.

FONDO ANTICO s.r.l - Trapani

Weil3 2007
390-07

Rot
391-06

2006

Rot
391A-05

2005

GRILLO PARLANTE Sicilia IGT ...oooovvivieieieieeeeeeeiiieveeeennnn 2,90
Aus reinen Grillo-Traubeno@ken, mit intensiven reifen exotischen Fruchtnoten
betérend und gleichgditisch und ausgewogen. Ein echt verfuhrerisdhvein.
NERO d’AVOLA SiCIlla IGT ...uueiiiiieeeeeeeeeeee e 8,20
Aus Nero d’Avola-Trauben. &it gemachter Nero d’Avola, fruchtig, warm,
angenehm wirzig, saureand trotzdem sehr lebendig.

SYRAH SiCIlIa IGT.....cciiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeee e 9,30

Intensives Dunkelrot, BromkeeKirschen und Pflaumen.
Grol3artig in seiner Bz und Ausgewogenheit.

Azienda Agricola SPADAFORA - Contrada Virzi (Palermo)

Weil3 2007
081-07

Weil3 2007
078-07
WeilR 2006

083-06

Rot
082-05

2005

Rot
080-04

2004

Rot
079-04

2004
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MONREALE BIANCO DOC , Alhambra “
Hellgelb, weinig und duftEgn Gaumen wirkt er frisch, fruchtig, angenehm
schlank. Ein klassiscBemmerwein, hervorragend zu Fisch.

DON PIETRO BIANCO Sicilia IGT......ccccciiiiiiiieeeeeciiiiieeee e 8,30
Auszolia-, Grillo- und Catarratto-Trauben Kréftiges Strohgelb mit griinen
Reflexen. Feinduftiggdh und weinig zugleich. Harmonisch-fruchtigersGemack,
geschmeidig, sauber alegjant. Zu Fisch, hellem Fleisch, Gefliigel un&Kase.
CHARDONNAY IGT ,, SChietto " .....ccciviiiiieeee e 18,90
Sonniger Chardonnay, mit Feicht, Fille und Weichheit. In neuen Barriques
ausgebaut. Hervorragendrustentieren.

MONREALE SYRAH ROSSO Sicilia IGT..........cceoeeviiiiiiii, 9,20
Aus Nero d’Avola und Syrabistvintensive Waldfriichte an der Nase auf; im
Geschmack reife rotéidhte, angenehmes Tannin, langes Finale.

DON PIETRO Ro0ss0 Sicilia IGT.........ccccoeiiiiiiiiiiiciicie, 11,50
Aus Nero d’Avola, Cabernad ierlot. Rubinrot, Kirsch- und Himbeerddfte

an der Nase; harmonijsekich, warm und elegant, mit gut geschliffenen-Ta
ninen. Perfekt zu gkigrin Fleisch und zu Wild.

CABERNET SAUVIGNON IGT ,, Schietb " .....ccccceeeeviiiiiiineen. 19,—

Nach einer langsamen Garung einer 12-monatigen Lagerung im Barrique
wird dieser hervorragenCabernet Sauvignon gewonnen. Ein Wein mit inten-
siven Diiften, saubdfarcht, feiner Struktur und eleganter Lange.



Sizilien-Sardinien

Rot 2004 SYRAH IGT ,Schietto” (Limitiert!) ......cccccceeeeiiiiiiiiieiiee e 19—

084-04 Intensives Rubin; Kraft, §{Rlle, fruchtige Tiefe, sehr dichte und gleidtige
weiche Struktur, feittesz, groRartige Eleganz.

Rot 2004 SYRAH IGT ,Sole dei padri” (Limitiert!) .........ccccooiiiiiiieiieeennnnn. 45—

084S-04 Ein Wein, der nur in den &estahren von Spadafora gewonnen wird! Laut

vieler Weinfiihrer: deeste Rotwein des Jahres aus Sizilien!

SARDINIEN
Azienda Agricola MASONE MANNU - Olbia (SS)
WeiR 2005 ,PETRIZZA" Vermentino di SardegnaDOC............cccccvvvveeeeeinnnns 8,98
061-05 Typischer Vermentino augiiBéen! Reiches Fruchtbouquet, in dem man die

mediterranen WildpflanZMacchia) riecht. Frischer und fllliger Geschrkaach
reifer Birne, Aprikoset Noten von Grapefruit und Feige. Zu leichtendpaisen
mit Fisch, weiem Fdbiszu frischem Kése oder als Aperitif.
WeiR 2005 ,COSTARENAS" Isola dei Nuraghi IGT.........ccoveiiiiiiiiiiiiiieaanenn. 13,90
061G-05 Eine andere Lage. 90 % Vermenind 10 % weitere Rebsorten. Hellgelb mit
goldenen Reflexen. gppiexotisches Bouquet. Im Mund harmonische Saure,
Mineralitat und Ankl&ngn Trockenfeigen und Honig.
Zu Vorspeisen mit (agelgrilltem) Fisch und Wurstwaren.
Rot 2003 ,MANNU"Isola dei Nuraghi IGT 15 | Magnumflasche............... 49,90
062-03 Aus Cannonau, Carignano ridMellu und anderen Trauben. Dunkles Rubinrot
mit violetten Reflex@/einige und fruchtige Nase nach Veilchen, Kirsalrah
Brombeeren mit Gewiinzd Schokoladenaromen. Im Mund ausgewogene Warme,
Pflaumen- und Lakrittemg langes, wirziges Finale. Ein Super-Rotwein!

Cantina Sociale GALLURA - Tempio Pausania (SS)

Weiss 2006 VERMENTINO di GALLURA DOCG - , Gemellae “................... 8,50
061G-06 Der einfache Vermentino voiiuga mit einem reichen Fruchtbukett.

Weiss 2006 VERMENTINO di GALLURA DOCG - ,Piras® .....cccccevvvueeenns 8,98
060-06 Fur viele Kenner ist derd&ir'Der Vermentino” schlechthin. Schéne, harm

onische Struktur, rashH-ruchtbukett, der richtige Schuss Saure und eine
feine, nuancenreichd amomatische Lange. Idealer Begleiter zu ge-

grilltem Fisch..
Rot 2003 NEBBIOLO Colli del Limbara IGT , Karana “ ..........cccccocvverneen. 7,90
062-03 Weinige und fruchtige Nastoner Korper, mit Frucht und perfekt
ausgewogenen Tannilém Super-Rotwein fur wenig Geld!
Rot 2005 NEBBIOLO Colli del Limbara IGT , Dolmen “ ..........coeevvvvnrnn. 17,90
063-05 Frucht, Konzentration undrii&: ein phantastischer Wein!

Az .Vitivinicola LOI - Cardedu (NU)

Rot 1997 Isola dei Nuraghi IGT , ASTANGA " ..o 17,90

014-97 Cannanau aus den Reben dedeédlo-Lage. Sehr fruchtbetonte Nase. Am Gaumen
weich mit langem Abgafig allen kraftigen Fleischgerichten.
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Sardinien-San Marino

Rot 1997 Isola dei Nuraghi IGT , TUVARA "~ , Barrique ” ...........ccceeuee 23,50

013-97 Aus den besten Cannonautrauliach der Assemblage und dem Ausbau im Barrique
entsteht ein voller wéftiger Wein. An der Nase kréftig mit vollenfesi Frucht-
aromen. Am Gaumen reichd kréftige Aromen mit einem sehr langem Abgang.

Republik von SAN MARINO

Consorzio Vini Tipici di SAN MARINO - Borgo Maggior e (R.d.S.M)
WEIR 2006  BIANCALE........oiiiieiieieieieieieieseissseissssses s 6,50

381-06 Aus mindestens 50 % RibadlBah Marino. Strohgelb mit grinem Schimmer.
Fruchtige und finessgohe Nase. Wirziger - harmonischer Wohlgeschmack
Zu Antipasti, somméréno kalten Gerichten wie Reissalat oder Vitellorfato.

Rot 2006  SANGIOVESE.......cccitiiiiiiiee et 6,90
382A-06 Aus Sangiovese-Trauben. Iitemsbinrote Farbe, frischer, fruchtiger Duft.

Voll und harmonisch@aschmack. Zu Pasta mit FleischsoR3en und Gegrillte
Rot 2004 BRUGNETO. . ..uuuiiiaaaeae et eeeeeeeeed 8,90
383-04 Mindestens 85 % Sangiovesensives Rubinrot mit violetten Anklangen.

Uberzeugender Duft n&cfichten, vor allem Brombeere und Heidelbeere.
Guter Kdrper mit angbmeer Struktur. Tolle Fruchtigkeit, Weiche und Elega
Rot 2001 TESSANO Riserva , Barrique ”.........occoueeeeieeeeeeiiiiiieeeee e 13,90
384-01 Mindestens 50 % Sangiovesaht Barrique. Intensives Rubinrot. Elegante,
komplexe Nase mit weipektrum. Dominante Noten von Vanille, gerdstete
Mandeln und Kaffee. Gaumen warm und dicht. Grof3artige Nachhaltigkeit!

38



Perlwein-Sekt-Schaumwein
PERLWEIN, SEKT-UND SCHAUMWEIN

PROSECCO Frizzante Colli Trevigiani IGT Perlwein.................] MASOTTINA... 6,50
Angenehmer Prosecco mit schoner Frucht und Lartgasetrockener als die DOC-Version.
PROSECCO Frizzante DOC Periwein...........occevvveiieeniiecneeeen MASOTTINA...6,98

Der beliebteste Prosecco unserer Kunden. Er zéngt @uftige und fruchtige Struktur
und bringt eine hervorragende, delikat-aromatiséh&rischung am Gaumen.
PROSECCO Frizzante DOC ,SPAGO" Perlwein .............ccccccc..... MASOTTINA....7,50

Derselbe Prosecco, nur der Verschluss wird von Hgelalinden
und daher etwas teurer.

PROSECCO Frizzante Colli Trevigiani IGT Perlwein .................. SOLIGO........... 4,60
Hellgelb und feinfruchtiges Bouquet, ausgewogehr §et als Aperitif oder zu Fisch.
PILLI Rosato Frizzante PerlwWein ..........cccooeveveveveeeiesisierereseenns MASOTTINA...6,98

Erfrischender Rose-Perlwein, delikat in der Nasd am Gaumen.
Frische und viel Frucht. Wirklich sehr gut!
PROSECCO Frizzante DOC Col Torront Perlwein.................... LE BERTOLE..7,60

Feinfruchtig, frisch und elegant, fast cremige wedtige Struktur.
In seiner Stiffigkeit ein groRartiger Prosecco. legitimitiert.

PROSECCO di Valdobbiadene DOC Spum. Extra Dry................ LE BERTOLE..8,90
Ausgezeichnet mit dem 1.Preis auf der Vinitaly 20@3ona!
PROSECCO Spum. EXtra-Dry.......ccccceveiiiiiiiieieeiieenened MASOTTINA...8,98

Intensives und delikates Bouquet, hervorragendehtige und
feine Lange. Einer der absolut besten Proseccdisiien.

PROSECCO di Conegl. DOC Spum. Extra Dry 1,5-L Mg........... MASOTTINA..21,50

PROSECCO di Conegliano-Valdobb. DOC Spumante................ GREGOLETT®8,90
Dieser Schaumwein zeigt seinen auf3ergewohnlicherekter durch ein

elegantes fruchtiges Aroma und durch einen delikated sehr anhalten-

den Geschmack. Frische, Frucht und viel, viel Etega

PROSECCO di Valdobbiadene DOC Spumante.............ccccceeennn SOLIGO........... 7,90
Subtiler, feinfruchtiger Duft; trocken, frisch, dedt, fruchtig, schlank.

PROSECCHINO Spumante PICCOLO 0,2 L.......cvvvvevieeiiiiiiinen. SOLIGO........... 1,99
PROSECCO-MOSCATO DOICE .....uuviiiiiieeeiiiiiiieieee e MASOTTINA...8,90
Idealer Begleiter feiner Nachspeisen oder als Agieri

BRUT DI PINOT SpumMante...........coovviiiiiiiiiiiiiieiiiiiiieiiiiiiememneeeenes MASOTTINA...9,20

Dieser feine Sekt wird dur@ine sechsmonatige Tankgarung
(Metodo Charmant) aus Pinot- Trauben aus Sudtiesbestellt.
Frisches, nuancenreiches Bouquet, mit phantasticénge.

BRUT VAL dei MOLINI ..oeeiiiiiiiiie e C.S.CUSTOZA7,80
Dieser hervorragende Sekt beeindruckt durch seifieegewohnliche

Eleganz und Feinheit in der Nase und am Gaumerchddie Vielfalt der

Aromen und Diifte und seine unendliche Lange. Unigegrobieren!!

BRUT MOTTURA (Met. Classico-Flaschengarung)..................... MOTTURA....18,90

Aus Chardonnay. Fein und charmant, delikat undzttetn voll und
kostlich im Geschmack.
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Magnum - Sondergré3en

Wei3 1994

Wei3 1998
046 J-98

Rot 97/98
109 M-97/98

Rot 2001

Rot 2000
Rot 2001
Rot 2001

Rot 2001
146M-01

Rot 1997
055 M-97
Rot 2000
160 J-98

Rot 2000
180 J-00

Rot 2004
Rot 1997
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SONDERGROSSEN, MAGNUM & CO.

BRUT MOTTURA Metodo Classico...............c....... L5 L, 52,—
MOTTURA

Aus Chardonnay. Fetmaienant, delikat und voll im Geschmack.

VERDICCHIO DOC “Le Case“ — , Barrique” 3,0LHK ............ 35,90
BONCI

Im Barrique verfeinddie fir die Weinsorte typische Fulle und Weiche

ist hier durch die kerzagerung im Holzfass noch eleganter.

Harmonisch, rund, nuaneeich und mit unendlichem Abgang.

COLLI di Conegliano Rosso DOC ; Barrique” .1,5L HK ............. 69,—
MASOTTINA

Aus Merlot, Caberneaikc und Cabernet Sauvignon. Fruchtiger, leicht

wirziger, bordeauxaetigseruch; am Gaumen voll, rund, schéne, saubere

Frucht, sehr gut in B@ingebunden, langes Finale. Ein echtes Meistdder

BROILIDIFILIP e 30LHK............ 125,—
FILIPUTTI Echte Sammelflasche, grolRer Jahrgang, extrentidirni

AMARONE DOCG......ccoiiiiiiiiiieieeeeeicie e 15LHK.......... 69,—
VIVIANI Ein Amarone mit auBergewdhnlichen Fruchtaroma,tigafnd elegant.

BAROLO ,, Vigna Rionda” DOCG ...........c.eeuueueee 15LHK............. 89,—
ODDERO Drei Glaser Gambero Rosso!

BAROLO , Vigna Mondoca ” DOCG................... 15LHK............. 89,—
ODDERO Die Beste Lage von Oddero. Jetzt schon trinkreif!

BRICCO della MERLA DOC , Barrique” ............ 15LHK............. 39,—
VIGNAVERDA

Cuveeé aus Barbera, Mednd Cabernet Franc. 10 Monate im

Barrique gelagert. Dxlier Barriqgue Rotwein aus dem Monferrato.

BENTIVOGLIO (Sangiovese).........ccoeeeueveeeeeeeaennn. LI5L i 32—
TENUTA FARNETA

Schone Nase von Waldireend Vanille; am Gaumen weich, harmonisch

Feine Frucht mit elegemHolznote. Fir uns der Wein mit dem besten

Preisleistungsverh&taus der ganzen Toskana in seiner Preisklasse.

CHIANTI CLASSICO DOCG.........ceeviviviiiiieieieeees 3O0L.d 69,—
CASTELLO DI VERRAZZANO

Rubinrot, fruchtig uneinig in der Nase; gute Struktur, sehr fein,

nuancenreich, saubérensive Frucht. Kérper und Eleganz. Ein trink-

bereiter Wein, der naukhrere Jahre Freude am Gaumen machen wird. .............

CHIANTI COLLI SENESI DOCG .....coccvvvvvviieeen B0 L 69.—
TENUTA FARNETA

Ebenfalls ein hervoreagler Wein zu einem guten Preis!!

CHIANTI COLLI SENESI DOCG ......ccuvvvvvunnnnnnnnn 0L o 42.—
FATTORIA DEL CERRO Echte Sammelflasche!

VINO NOBILEdi MONTEPULCIANO RIS.DOCG5,0L .......ceveveueen 149,—

FATTORIA DEL CERRO
Absolute Raritat!! "Riga storica"! Ein phantastischer Preis und sugénstig!!



Magnum - Selezione Enoteca

MAGNUMFLASCHEN - SELEZIONE ENOTECA

Rot 2001 BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG .............. I5LHK e 95,—
Rot 98/99 BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG ................. SLHK....cooiiee. 189,—
Rot 1997 BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG Riserva....3L HK .............. 249,—
POGGIO ANTICO Echte Sammelflaschen, gro3e Jahrgange, extreniditnit
Rot 2004 DON PIETRO ROSSO .......cccmmeeeeieieninninininininnnnne 15LHK. ..ccou 39,—
SPADAFORA

“ SELEZIONE ENOTECA *

Azienda Agricola BRAIDA - Rocchetta Tanaro (AT)
Rot 1999 BRICCO DELL'UCCELLONE Tw.... (itiert) ........ccccccvveeeeeiiiiinnns 39,50

Azienda ANGELO GAJA - Barbaresco (CN)
Rot 1999 BAROLO “SPERSS” DOCG ........(Limitiert) .....c.ccccceeeviiiiiininenn.e 169,—

Rot 1999 BARBARESCO DOC .........oooeee.. (LIMItI€M) ©oovooveeeeeeeeee e, 169,—

TERUZZ| & PUTHOD — San Gimignano (SI)
Wei3 2004 TERRE DI TUFI Vernaccia di S.Gimagio (Barrique) DOCG............. 15,68

Marchesi ANTINORI s.r.l. - (FI)
Rot 2001 TIGNANELLO TW....ccooeviuiieerennn. (LIMItiert) ....ooeeeeeeeeeeeeeee e 69,—

Tenuta SAN GUIDO - Bolgheri (LI)
Rot 2001 SASSICAIA TW .ovvvieeeeeiiieceee e (Limitiert) c...evveeeeeiiisceeee e 129,—
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Grappa und Destillate

GRAPPA UND DESTILLATE

Wuften Sie, daf? Grappa auch gegen Rheuma und Gelesghmerzen hilft? Als altes
Hausmittel reibt man die betroffenen Stellen abendsit den einfachsten Grappa ein,
den man zur Hand hat. Nach wenigen Wochen verschwdien oft die Beschwerden nach

und nach.

Grappa BIANCA.......ccccovvvveeeee 40%..........

Ein einfacher, aber sauberer und leicht nach fresth
Trester duftender Grappa, wie man ihn bei unsatidh
in jeder guten Bar oder Trattoria trinkt.

Grappa PROSECCO.................... 42%.........

Durch die Holzfass-Lagerung gewinnt dieser Grapipe e

leicht gelbliche Farbe. Der Aufenthalt im Fass nesibh

auch am Gaumen bemerkbar: Er wirkt, weich, rund.und

warm. Unser meistverkaufter Grappa!

Grappa CARTIZZE..................... 42%...........

WeiRer, feiner, leicht aromatischer Grappa. Deistitl
aus dem Trester der besten Prosecco-Lagen.

Grappa CHARDONNAY ............ 42%...........

WeiRer, leicht wirziger, abgerundeter Grappa. Seinon
Duft nach Obst und frischem Trester.

Grappa MULLER-THURGAU ..42%

Feinaromatisch, fast wirzig, sehr weich.

Grappa PINOT .......cceevvvvveeeenn. 45%
Ein schoner Grappa aus der Lombardei, wird aus Rino

Bianco-Trauben gewonnen.

.DE NEGRI -BOLZAN

Grappa INVECCHIATA “ Chardonnay di Franciacorta "45% PERONI

Im Holzfass gelagert. Kraft, Weichheit, Warme widd
Eleganz. Einmalig!

Grappa TEROLDEGO ................ 48%...........
Aus dem Trester der Teroldego-Trauben, rundet diese

Grappa jede Mahlzeit mit Speck und anderen Sp&itiati
aus Sudtirol ab.

Grappa GRIGNOLINO............... 40%...........

Sehr milder, feinfruchtiger, leicht aromatischerappa.
Schone Aromen von Birnen. Eleganz und Finesse.

Grappa MOSCATO......cccvvvvvennnnn. 40%..........

Sehr milder, weicher und feiner Grappa; elegant omt
schonen Obstaromen.

Grappa BARBERA ..o 40%..........

Feiner Grappa, elegant und rassig.

Grappa BARBERA Ris. 92......... 49%.............

Im Piemont ein excellenter Weinjahrgang ist auasdr
gereifte Grappa ein MuR3 fur alle Grappa-Liebhaber.
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ANT.DIST. ALTAVILLA

ANT.DIST. ALTAVILLA

ANT.DIST. ALTAVILLA ...

...AT.DIST. ALTAVILLA

e Li@er ... 15,29
0,7L....... 21,90
L0710 22—
0,7L....... 22—
070 21,—
LL07L0 25—
0,7L....... 32—
.07 L0 25,90
LO05L ... 24,50
2050 ... 24,50
O5L.... 24,50
.05L...... 45,90



Grappa und Destillate

GRAPPA UND DESTILLATE
Grappa BAROLO........ccouvvvvnennnnn. 45% .......... F.LLI ODDERO ..evvevrenns 0,7L....... 27,50

Die Odderos sind unsere einzigen Weinlieferanten, d
auch ihre Trester selbst brennen. lhr Grappa istkon-
zentrat aus Kraft und Aromen, aus zarter Scharfi un
Frucht, die aus jedem Glaschen ein schénes Erlebacht.

Grappa GAVI ..., 40% ......... VILLA ISA covviiiiianeennn. 0,7L....... 25,50
Aus Cortese-Trester gewonnen, wei3e Farbe. Féahtle
aromatisch und elegant.

Grappa BRUNELLO................... 45%............ POGGIO ANTICO .......... 0,7L ..... 36,90
Von G. Nannoni destilliert. WeiBer Grappa, kraftigd elegant,

mit schéner Frucht und feinen Aromen. Ein echteapgpa wie

“damals”.

Grappa CHIANTI ..., 43% ........... VERRAZZANO vvvvvvniennns 05L...... 26,50
Weil3er Grappa, von Nannoni gebrannt. Fein-wurzigenfen,
kréftig, elegant.

Grappa di VINSANTO................ 42%............ VERRAZZANO ..eevvnreennn. 0,375 L.45—
Auch dieser Grappa wird von Nannoni aus dem Tregdser

Vinsanto gebrannt. Leider haben wir davon nur weriitaschen,

sichern Sie sich diese Raritéat.

Grappa al MIRTILLO................ 30%.....ccc..... DE NEGRI eeeeeeeeeeeennns 0,7L ...... 17,90
Feiner De Negri Grappa mit eingelegten Heidelbeeren
Grappa alla FRUTTA ................. 45% .......c0aDE NEGRI .evvvvvvrrnnnnnn. Q5L ... 25,50

Likor auf Grappabasis aus verschiedenen Obstsorten:
Orangen-Zitronen-Heidelbeeren.

GRASPAMARO ..o, 28%........... DE NEGRI +vvvneveneinneennns 0,7L ...... 19,94
Heilsame Bergkrauter mit Grappa ergeben einen sehon

weichen und milden Degistiv. Wer nach der Mahizeih

Magen helfen méchte zu verdauen, dem empfehlatiesien

Grappa-Likdr. Auch bei allgemeinen Magenverstimnaimg

hilft dieser Likor.

GINEPRO del GRAPPA.............. 45%............ NARDINI «evueernneeennnnnnn 10L ... 25,90
Wacholderlikdr von Nardini.

NOCINO ... 45%.......... VILLA ZARRI ©evvnevneennns o5L ..... 28,50
Walnusslikor.

Acquavite di UVA FRAGOLA ... 48% ............ DONATI cevvueeerneeernneenn. O5L ... 27,50

Aus der Fragolino-Traube gewonnener Grappa. Reicher
Duft nach wilden Walderdbeeren.

Acquavite 13 Jahre .........ccccceee.e.. 40%.......... VILLA ZARRI eceeeeeennnnn. 05L....... 33,90

Acquavite 10 Jahre .........ccccceve..... 40%.......... VILLA ZARRI vuveerenerennns O5L....... 32,90
Hervorragender Brandy, weich und fast cremig, optile
Fur Fachleute mit Abstand der Beste in Italien.

Acquavite CHARDONNAY ........ 40%............. VILLA ZARRI ©evvreenreennas 0O5L...... 27,50
Feinfruchtiges, mildes Weindestillat; er hat die diie
Traubensorte typischen Aromen und Difte.
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Olivendl und Delikatessen
KALTGEPRESSTE NATIVE OLIVENOLE

OLIO EXTRA-VERGINE di Oliva Az.Ol.Chianti......0,50 L.................... 5,90
................................................................................. 1,00L...............10,50
OLIO EXTRA-VERGINE di Oliva P. Antico........... 0,75L.ccccciiiiinnns 23,90
OLIO EXTRA-VERGINE di Oliva Giachi-Dolciolio.1,00 L................... 17,95
Giachi-Primalio........... 1,00L.cciiiiiinnnen 17,95
Giachi-Primalio.......... 500 L. 82,—
Giolio........ccoevne 1,00L.cciiiiiinne 11,50
Giolio........ccovene 500 L. 52,—

DELIKATESSEN
SARTORELLI Delikate Kekse aus den Dolomiten ....250 g................ 4,90
GRISSANI “ Die gesunden Grissini mit Olivendl ” ..... 280, 2,70
SPIGOLE Handgemacht ..............coooiiiinit e 180 g.evvvvvrreeereennnn, 2,90
TAVANELLI alla pizza (feine Knabberstabchen).......... 10] 0 o I 3,20
TAVANELLI al rosmaringfeine Knabberstdbchen) .... 200 g................. 3,20
ERBE PICCANTI (Scharfe Krauter f. Spaghetti) ......... 100 g.cevvnnn. 4,20

Dariiber hinaus finden Sie in unserer Theke viele $ami-, Wurst- und
Kéasespezialitaten, die Sie nur bei uns in LA CANTINETTA © bekommen.

Der Saft der Oliven ist die
flussige Quintessenz konzentrierten
Sonnenscheins.

44



Unsere Weinproben

UNSERE WEINPROBEN MIT DEN WINZERN

Kennen Sie schon die Weinproben in La Cantinetta
Zweimal im Jahr laden wir Samstag und Sonntag

einige unserer Winzer zu uns ein, lhnen personlich
die neuesten Kreationen und Jahrgange vorzustelle

In nettem und sympathischem Rahmen kdnnen Si
unbeschwert Weine und andere kulinarische
Kdstlichkeiten kennen lernen und degustieren.

Kunden haben uns schon erzahlt, dass sie sich zt

den Weinproben immer mit Freunden verabreden ur
danach mit unseren Weinen ein grof3es Privatfest

feiern. Wieder andere sind davon begeistert, dass
sie bei uns dem Wein ganz natirlich und
ohne elitare Gezwungenheit begegnen kdnnen
(siehe auch das Foto auf Seite 5 oben).

Schicken Sie uns eine Karte oder eine E-Malll,

rufen Sie uns an oder sagen Sie bei Ihrem nachste
Besuch einfach personlich Bescheid.

Wir laden Sie dann kunftig jeweils ca. 2 Wochen vo
der Weinprobe schriftlich ein.

Seien Sie dabei!

Das Team von La Cantinetta freut sich auf Sie!
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Unsere Sonderleistungen
LA CANTINETTA : UNSERE SONDERLEISTUNGEN

Dariiber hinaus bieten wir eine Vielzahl an Leistungn an, die lhnen vielleicht
noch nicht bekannt sind:

LA CANTINETTA ®veranstaltet wahrend des Jahres:
PARTYSERVICE mit typischen italienischen FeinkostspezialitatenO
[PRASENTSERVICE iiber das ganze Jahr mit Geschenkversand..O

CWEINPROBEN in LA CANTINETTA® mit unseren Winzern............. O

[HAUSINTERNE WEINPROBEN auf Anfrage..........c..ccceveevennnn.. 0

CWEINREISEN nach Italien mit Besuch bei unseren Winzern...........! (@)
INFORMATIONSMATERIAL

Ja, ich mochte Uber Ihren Prasentservice, Ihre tSy®eranstaltungen, Weinproben
und Weinreisen gratis und unverbindliciiormiert werden:
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- Bei Bedarf Seite kopieren und absenden! -
Unsere Telefonnummer: 089-688 25 36 — unser Fax: 888 25 37
www.bolzan.de
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Auftrags- und Lieferbedingungen n

SCHNELL, BEQUEM UND OHNE RISIKO
Allgemeine Auftrags- und Lieferkonditionen

WIR LIEFERN SCHNELL

Bei Lieferungen ab 36 Flaschen Zustellung per Spedi
mit vorherigem telefonischem Avis.
Ab einem Rechnungswert von Euro 250,-- Ubernehmedie/gesamten
Porto- und Verpackungskosten!
Darunter verrechnen wir einen Versandkostenanteilkuro 9,—

Mindestbestellmenge: 6 Flaschen, auch beliebigesort

DIE PREISE

Alle Preise verstehen sich inklusive MehrwertsteMdr liefern gegen
Rechnung. Zahlung innerhalb 14 Tage netto odevaufsch Bankeinzug.
Die Ware bleibt bis zur vollstandigen Bezahlungarrisigentum.
Erflllungsort fur beide Teile ist Minchen.

Mit Erscheinen der neuen Preisliste verlieren aidherigen ihre Gliltigkeit.

BESTELLUNG - SO EINFACH:

Per Telefon:

089-688 25 36

Per Fax:

089-688 25 37

Per Internet:
www.bolzan.de

Per E-Mail:
info@bolzan.de
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So finden Sie uns:
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Viele eigene und bequeme Parkplétze vorhanden!

Eigenes Bistro & italienische Spezialitaten.
Jeden Tag aulR3er Samstag italienische Mittagsgerioht
von 11.30 bis 14.30 Uhr

BEACHTEN SIE BITTE UNSERE OFFNUNGSZEITEN!

Montag-Freitag : 9.00 -18.30 Uhr
Samstag: 10.00 -14.00 Uhr

www.bolzan.de



